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ファインズ

“ニューワールド”
ワインリスト

2023

ワインが語る“自然の恵みと造り手の想い”

を伝え、共感と笑顔の輪を広げます



【カリフォルニア】
・ ボンテッラ
・ クインテッサ
・ ハイド ド ヴィレーヌ
・ フリーマーク アビー
・ マイケル ポザーン
・ ユリシーズ
・ ピム レイ
・ ニールソン バイ バイロン
・ クラウン ポイント ヴィンヤーズ
・ ノーブル ヴァインズ
・ ヴィジョン セラーズ
・ ボー フレール

United States of America

アメリカ合衆国

Chile

チリ

Argentina
アルゼンチン

Australia
オーストラリア

South Africa

南アフリカ

・ サン ミッシェル ワイン エステーツ
【ワシントン】
・ シャトー サン ミッシェル
・ ドメーヌ サン ミッシェル
・ スティムソン エステート セラーズ
・ エロイカ
・ コルソラーレ
・ テネット
【オレゴン】
・ イーラス
【カリフォルニア】
・ スタッグス リープ ワイン セラーズ
・ パッツ ＆ ホール

【コルチャグア】
・ ロス ヴァスコス ３4～３6
・ ラポストール ３7～39

【メンドーサ】
・ カテナ 40～４5
・ ボデガス エスメラルダ ４6
・ カロ ４7

【ウェスタンケープ】
・ ルパート ＆ ロートシルト ４8

【サウスオーストラリア】
・ ピュージー ヴェイル
・ ジョン デュヴァル ワインズ
・ ヘギーズ ヴィンヤード
・ アースワークス
【ヴィクトリア】
・ マウント メアリー
【タスマニア】
・ ダルリンプル
・ ジャンツ

凡 例

品名

取扱のある容量と
参考上代、
生産国と地域

ブドウ品種と色、
味わいのタイプ

造りや味わいの
特徴

商品の特徴を
表すマーク

＜各マークの意味＞

…安定供給を目指して
いる、定番にお勧め
の商品

…同上（750mlのみ）

…ビオロジック農法の
認証を得ている商品

…ビオディナミ農法の
認証を得ている商品

…栓がスクリュー
キャップの商品

…化粧箱付で出荷可能
な商品

【マタカナ】
・ プロヴィダンス ３2
【マールボロ】
・ ノーティラス ３3～３4
・ ツイン アイランズ ３4
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コロンビア ヴァレー リースリング

750ｍｌ 1,970円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ リースリング 90%
その他 10%

○ 白 やや辛口

甘いライムや白桃の香りにほのかなミネラルを思
わせる風味。爽やかなオフドライ(半辛口)タイプで
親しみやすい味わいのリースリング。ワイン単体で
も楽しみやすく、料理との相性も幅広い、｢いつも
のリースリング」。



STE MICHELLE WINE ESTATES

USA, Washington
<アメリカ ワシントン>

USA, Washington
<アメリカ ワシントン>
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サン ミッシェル ワイン エステーツ

｢サン ミッシェル ワイン エステーツ｣は北米大陸において、
パイオニアとしての輝かしい歴史を誇り、今も高い品質を磨
き続けるワイナリーを率いるワインカンパニー。現在はワシン
トン、オレゴン、カリフォルニアの3つのエリアにワイナリーを
所有しています。
世界中に熱狂的なファンと、プロからの確固たる評価を獲
得し、それぞれの地理特性を活かした個性あふれるワインを
生み出しています。積極的な品質投資により、今後の更なる
品質向上も楽しみな生産者です。

コル ソラーレ
イタリア、アンティノリとのコラボ。
伝統のワイン造りとワシントンのテ
ロワールの融合。

イーラス
オレゴンワイン近代化の先駆者、
ディック イーラスのワイナリー。

スタッグス リープ ワイン セラーズ
｢パリスの審判｣の主役にして、
伝統に磨きをかけるカリフォルニア
を代表する名門。
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エロイカ
ドイツ、DR. ローゼンとのコラボ。
ワシントンとモーゼルのリースリン
グの協演。

シャトー サン ミッシェル
サン ミッシェル ワイン エステーツの
中核。ワシントンワインのパイオニア。

スティムソン エステート セラーズ
サン ミッシェルの創始者へのオマージュ。
エントリーワイン。

ドメーヌ サン ミッシェル
シャンパーニュのスタイルを目指
した瓶内二次発酵のプレミアム
スパークリングワインを生産。

テネット
南フランスの生産者、コンサルタン
トとのコラボ。シラーの可能性を追
求する。

パッツ & ホール
カリフォルニアのプレミアムピノ ＆
シャルドネを手がける生産者。

シャトー サン ミッシェル

ワシントンにおける近代的ワイン産業のリーダーとして、シャ
トー サン ミッシェルでは管理する畑(総面積1,420ha)、
ワイナリーでのサステイナブル(持続可能)な手法によるブド
ウ栽培を実践しています。ワシントン州の豊かな自然との共
存を図りながら、健全なブドウから品質の高いワインを生み
出しています。

- 病虫害対策 -

・植物石鹸、植物からの抽出物など、自然の力を活かした
殺虫剤の使用と、新しい機械(スプレー)による効果的な
散布

・日常的な畑の状態チェック。病気・害虫の兆候をすばやく
確認し、予防対策を採ることにより、生態系への影響を
軽減します。

・契約畑への指導、技術導入への支援を実施しています。

- 土壌・栽培管理 -

・土壌浸食を防ぎ、益虫を囲い込むために、カバークロップ
として、防虫や土壌改良の効果のある草や穀物を畝間
に植えています。

・周辺の農場で出た堆肥や、醸造によって生じたブドウの
絞りカスを畑に活用。土壌窒素を豊かにし、ブドウのより
良い生育につなげます。

・天候を予測し、土中の水分を計測し、無駄のない適量の
水をドリップ イリゲーションによって適時にブドウに与えま
す。ブドウの養分を果実に集中させる狙いもあります。

【サステイナブルなワイン造り】

(左)
“Monster MOG”と呼ばれる、
振動による選果・除梗システム。
サン ミッシェルが所有している
のは北米最大級の機械。
導入により、ワインのスタイルを
更にソフトに仕上げることが可
能になりました。



コールド クリーク リースリング

750ｍｌ 3,800円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ リースリング 100%
○ 白 やや辛口

コールド クリーク ヴィンヤードはコロンビア
ヴァレー内でも最も温暖で、ブドウのハングタ
イムが長く、また降水量の少なさと土壌の水は
けの良さが特長。
熟した桃やトロピカルフルーツなどの凝縮感溢
れるアロマと風味に、洗練された爽やかな余韻
を備えます。

【単一畑シリーズ】

カヌーリッジ メルロ

750ｍｌ 5,000円

【ワシントン AVA : ホース ヘヴン ヒルズ】

○ メルロ 91%
カベルネ ソーヴィニヨン 9％

○ 赤 フルボディ

カヌーリッジは1991年に植樹されたコロンビ
ア川沿いホース へヴン ヒルズの急峻な傾斜
に広がる畑。熟成した果実の味わいを持ち、
熟成により豊かさや複雑味が更に深まった
味わいをお楽しみ頂けます。

STE MICHELLE WINE ESTATES

サンミッシェルが所有する畑それぞれの｢テロワール」
を表現するワインシリーズです。ワシントンで特に独特
なスタイルを表現するセパージュをリリースしています。

コールド クリーク畑

・ 面積 ： ３28ha
・ 標高 ： 約180m
・ 川に面した、南向きのなだらかな傾斜。

ローム質の砂、小石混じり。
カリーチ(ミネラルを多く含む)鉱脈。

・ 温暖で、暑くなることもあり。
・ コロンビア川の影響は受けない。

力強さ、凝縮感を備えたスタイル

カヌーリッジ畑

・ 面積 ： 215ha
・ 標高 ： 125～290m
・ コロンビア川(南向き)に向いた

急な傾斜の畑。
・ 深い砂質の堆積土に、丸石が

混じる土壌。
・ 温暖だが風が強い。
・ 川の照り返しで日光があたり、

温度が一定に保たれる。

エレガントで、張りつめたスタイル
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インディアン ウェールズ
カベルネ ソーヴィニヨン

750ｍｌ 3,800円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 89%
シラー 11%

○ 赤 フルボディ

熟してジャミーな｢ニューワールド スタイル｣を表現。
凝縮した黒系果実にバニラの風味が加わります。

インディアン ウェールズ シャルドネ

750ｍｌ 3,800円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

トロピカルフルーツ(パイナップル、マンゴ)のアロマ
と風味に、キャラメルのヒント。リッチで滑らかな口
当たりが特長。

【コロンビア ヴァレー シリーズ】

｢典型的なニューワールドスタイル｣を表現したシリーズ。
温暖で、ブドウの生育期間の長い自社畑インディアン
ウェールズ ヴィンヤードを中心に、ワールーク スロープの
熟したブドウを厳選しています。

ワシントン、コロンビア ヴァレーの特長を表現しながら
デイリーに楽しめる気軽さと、幅広い料理との相性も良
いスタンダードシリーズ。

【インディアン ウェールズ シリーズ】

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。
品種構成はヴィンテージにより異なる可能性がございます。

マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。

コロンビア ヴァレー シャルドネ

750ｍｌ 3,000円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

リンゴや柑橘系に、スパイスやバニラのニュアンス
で楽しみやすく、料理と合わせやすいソフトなスタ
イルのワインです。明るい酸味、わずかなスパイス
のアロマ、オークのバランスが取れたワイン。

コロンビア ヴァレー リースリング

750ｍｌ 1,970円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ リースリング 90%
その他 10%

○ 白 やや辛口

甘いライムや白桃の香りにほのかなミネラルを思
わせる風味。爽やかなオフドライ(半辛口)タイプで
親しみやすい味わいのリースリング。ワイン単体で
も楽しみやすく、料理との相性も幅広い、｢いつも
のリースリング」。



STE MICHELLE WINE ESTATES

コロンビア ヴァレー メルロ

750ｍｌ 3,360円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ メルロ 80%、シラー 13%、
ムールヴェードル 2%、
カベルネ ソーヴィニヨン 1%、その他 4%

○ 赤 ミディアムボディ

複雑味がありながら、楽しみやすいメルロ。色濃い
果実を思わせる風味とアロマに、滑らかで甘い余
韻。シラーがジャミーな果実味を与えています。新
樽比率20%。

コロンビア ヴァレー カベルネ ソーヴィニヨン

750ｍｌ 3,360円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 80%、シラー 12%、
その他 8%

○ 赤 ミディアムボディ

ワシントンの凝縮感あるブドウを、楽しみやすいスタ
イルに仕上げたワインです。複雑さと構成力、シル
キーなタンニンが魅力。樽で約18ヶ月熟成(新樽
比率14%)。

コロンビア ヴァレー シラー

750ｍｌ 3,360円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ シラー 98%
ヴィオニエ 2%

○ 赤 ミディアムボディ

特に日照時間が長くローヌ種のブドウ栽培に適し
たワールーク スロープの畑から取れるブドウを使
用。口当たりの優しく豊満なシラーの果実味を、補
助品種が色付け。15ヶ月の樽熟成(23％新樽)。
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ドメーヌ サン ミッシェル

1970年代よりワシントン州のワインの先駆者として名実共
にアメリカでも屈指のワイン生産者となったシャトー サン
ミッシェル。35年前より｢ドメーヌ サン ミッシェル｣として、
フランスのシャンパーニュと同じ瓶内二次発酵でこだわりの
プレミアムスパークリングワインを造っています。

・2～3週間の一次発酵

・約110のロットをワインメーカーが念入りに試飲してアサン
ブラージュ比率を決定。

・ティラージュ後にシャンパーニュと同様の瓶内二次発酵を
18ヶ月間実施。

・最後に少量のドサージュが施されます。

【伝統的なシャンパーニュ製法を
用いるこだわりの造り】

ミッシェル ブリュット NV

750ml 2,750円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ シャルドネ、ピノ ノワール、ムニエ
○ 白 辛口

ほのかなトースト香に、いきいきとした酸。
リンゴやシトラスを思わせる味わい。辛口な
がら、ほのかな果実の甘みが感じられます。

◇ ほのかな甘みが魚介類のフリットやサラ
ダなどの前菜、刺身などの和食とも抜群
の相性を発揮します。

ミッシェル ブリュット ロゼ NV

750ml 2,750円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ ピノ ノワール、ムニエ
○ ロゼ 辛口

美しいブラッシュの色合い。ベリー系の香り
で口当たりはドライ、優しく表現された果実
味がさわやかな余韻へと続きます。
ドライなロゼはピノ ノワール由来のしっかりと
した果実味、タンニンがあるため、食中酒とし
て。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



STE MICHELLE WINE ESTATES

スティムソン エステート セラーズ

シャトー サン ミッシェルのエントリーワイン。日照量と冷涼な
夜に恵まれ、凝縮したフレーバーとアロマを備えるブドウを、
カジュアルなスタイルに仕上げたシリーズです。
シャトー サン ミッシェルの祖にして、ワシントン州の豊かな
農業文化を切り拓いたバロン フレデリック スティムソンへの
敬意を込めて造られました。
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エロイカ

1999年に創業したエロイカは、ドイツのDr．ローゼンとシャ
トー サン ミッシェルという、新・旧各世界を代表するリースリ
ングの生産者が協働したワイナリーです。
「エロイカ｣とは、ベートーヴェンの交響曲第3番｢英雄・
Eroica｣から命名し、多様性や土地だけでなく、力強く先進
的なワシントンのリースリングと、エレガントで洗練されたドイ
ツのリースリングを融合したスタイルを表しています。

エロイカ リースリング

750ｍｌ 4,５００円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ リースリング 100%
○ 白 中辛口

ワシントンのリースリングの特長であるオレンジの
香りに、ドイツのリースリングの特長であるミネラ
ルを思わせるニュアンスや青リンゴ、フレッシュで
いきいきとした酸を併せ持つワイン。
しっかりとした酸がありながら、ほんのりとした甘さ
があり、食事に合わせやすいワインです。

◇ アジア料理、カレー、寿司や甲殻類など幅広く
合わせられます。

エロイカ ゴールド リースリング

500ｍｌ 5,400円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ リースリング 100%
○ 白 中甘口

一部貴腐ブドウを使用した中甘口タイプ。オレンジ
やマーマレードのニュアンスのある甘みと酸のバ
ランスが調和した一本。果実味の豊富なふくよか
なボディと、ワシントン州の特徴である綺麗で伸び
やかな酸、それにドイツのスタイルであるボトリティ
ス(貴腐菌)の影響を受けた、エレガントなリースリ
ングが出来上がります。

エロイカ リースリング アイスワイン

375ｍｌ 9,400円

【ワシントン AVA : ホース ヘヴン ヒルズ】

○ リースリング 100%
○ 白 甘口

ブドウが健全に育ち、収穫期(10月末)の最低気
温がマイナス10度と、凍結に理想的な気候に恵
まれた年だけ生産。深夜2時から6時にかけて手
摘みで収穫したブドウはすぐにプレス、高い糖分
を含んだ果汁が抽出されます。8週間かけてゆっく
りと発酵し、アプリコットやハチミツを思わせる、
エキゾチックで官能的、リッチで凝縮感のある品
種香と風味が表現されます。

シャルドネ

750ml 2,150円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

熟したリンゴやメロンを思わせるアロマに、キャラメ
ルのヒント。爽やかな酸味が焦がしたオークとバラ
ンスが取れています。シャルドネは楽しみやすく、表
現力のあるワインです。

◇ 鶏肉のグリルや煮込み、火を通した魚介類と

メルロ

750ml 2,150円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ メルロ 95％
シラー 5%

○ 赤 フルボディ

典型的な、ラズベリーやチェリーのニュアンスに、
バニラ、トーストしたオークが調和しており、スムーズ
なフィニッシュに導かれます。いきいきとしていて、
楽しみやすいメルロです。

◇ グリルしたサーモンやトマト系、肉系パスタと

カベルネ ソーヴィニヨン

750ml 2,150円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 76%、メルロ 22%、
カベルネ フラン 2%

○ 赤 フルボディ

赤い果実のアロマに、トースト、ナツメグなどのスパ
イスのヒント。チェリーやブルーベリーの風味が心地
良い、柔らかく、バランスの取れたスタイルです。

◇ 牛や羊など、肉料理全般

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



STE MICHELLE WINE ESTATES

コル ソラーレ

コル ソラーレは、トスカーナのアンティノリとワシントンの
シャトー サン ミッシェルの2つの生産者が所有する共同ワイ
ナリー。1995年の開始時から、そのミッションは一貫して、
2つの個性的な栽培・醸造文化を融合し、ワシントン最上の
ブドウからワールドクラスのカベルネ ソーヴィニヨンを生み
出すことにあります。コル ソラーレの畑はまだ若いですが、
長熟のポテンシャルを持ったワインを造るという熱い希望を
持って取り組んでいます。

コル ソラーレ

750ｍｌ 15,900円

【ワシントン AVA : レッド マウンテン】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 88%
カベルネ フラン 6%
メルロー 4%
シラー 2%

○ 赤 フルボディ

ブラックチェリーやカシス、完熟したブラックベ
リーなどの果実に、エスプレッソやバニラの香り。
口に含むと黒系果実やチョコレート、ココナッツな
どのスパイスの風味を持っています。滑らかな飲
み心地で、長くシルキーな余韻が続きます。
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シャイニング ヒル

750ｍｌ 8,600円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 77%
カベルネ フラン 10%                 
メルロー 8%
マルベック 5%

○ 赤 フルボディ

コル ソラーレのセカンドワインにあたります。レッド
マウンテンのブドウを主体に、同ワイナリーのスタ
イルを受け継ぎながら、よりエレガントな果実味を
前面に出した味わいです。

テネット

醸造家のミッシェル ガシエ、数々の高評価ワインに携わって
きたコンサルタントの故フィリップ カンビーとシャトー サン
ミッシェルのヘッドワインメーカーによって生まれたコラボ
レーションです。
ワシントン州がローヌ品種にとって類稀なテロワールを持つ
土地という信念(＝テネット)に基づき、ローヌブレンドの個性
を最大限表現したワイン造りを目指します。

テネット

750ｍｌ 12,200円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ グルナッシュ 50%、シラー 24%、
ムールヴェードル 24%、サンソー 2%

○ 赤 フルボディ

コロンビア ヴァレーの中でもいくつかの最も
古いブドウ樹からとれたブドウを南ローヌの伝統
的な製法で醸造。品種の個性を活かしながら、
ワシントン州のテロワールを反映したフィネスと
エレガンスを持ったワインです。
非常に高い凝縮感を持ち、細かく繊細なタンニ
ンがワインに長い余韻と熟成のポテンシャルをも
たらしています。

ザ パンディット

750ｍｌ 5,000円

【ワシントン AVA : コロンビア ヴァレー】

○ シラー 90%、グルナッシュ 4%、
ムールヴェードル 4%、ヴィオニエ 2%

○ 赤 フルボディ

ブドウの約10％を全房で発酵することで土っぽ
さや風味のある香り、味わいが果実の素直な味
わいに上手く融合しています。
口当たりは柔らかく、砂糖漬けにしたプラムや
チェリーパイ、バニラの風味が広がり、ソフトで長
い余韻が導かれます。
フィネスとバランスを兼ね備えたワインです。

(左)ミッシェル ガシエ
(右)故フィリップ カンビー

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



イーラス

サンフランシスコ出身のディック イーラスは早くからブル
ゴーニュ ピノの魅力に憑りつかれ、アメリカ国内での同クラ
スのワイン造りを夢見て探求を続けた結果、オレゴンの土地
に辿り着きました。UCデイビス在学中の1967年、同地の
ブドウを実験的に醸造し、その品質を確信。その翌年には
オレゴン ウィラメット ヴァレー北部のチャハレム ヒルズにて
20haの畑で、ワイン造りを開始。1972年に初めてワインを
リリースし、シアトルワイン醸造協会の品評会でゴールドメダ
ルを受賞。1976年にはダンディー ヒルズに畑を取得し、
ワイナリーを建設しました。
2002年には現ワインメーカーのゲイリー ホーナーをワイナ
リーに迎え、2006年にワシントンのサン ミッシェル ワイン エ
ステーツ(SMWE)へ売却。イーラスの意思を受け、売却に
よって得られた資金はオレゴン州のブドウ栽培、ワイン醸造
の技術教育のための基金として寄付され、今も若い造り手
達の育成に活用されています。

USA, Oregon
<アメリカ オレゴン>

イーラス ピノ ノワール

750ｍｌ 4,100円

【オレゴン AVA : オレゴン】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 ミディアムボディ

赤いチェリーやスミレ、バニラやパイの皮のような
香りに、スモーキーなニュアンスが魅力的。
ほのかな甘みがあり、プラムやクランベリー、セー
ジなどの風味が続きます。適度な酸が食事に合わ
せやすく、余韻も長く続きます。

イーラス ピノ グリ

750ｍｌ 3,000円

【オレゴン AVA : オレゴン】

○ ピノ グリ 100%
○ 白 辛口

手摘み収穫したブドウを全房でプレスし低温発酵。
マロラクティック発酵や樽熟は行わず、いきいきと
したスタイルに仕上げます。フレッシュな果実味や
溌溂とした酸味を生かしたスタイルです。メロンや
バラの花びらなどの魅惑的な香りと青リンゴや
レモン、バナナなどジューシーな風味が感じられま
す。

｢オレゴンという恵まれた気候･土壌条件で育った品種本来
の美しさを表現する｣ことをポリシーに、昔ながらの技術と新
しい技術を組み合わせた醸造が行われます。
特にオレゴン ピノ ノワールには空気圧によるルモンタージュ
(パルスエアー)、マイクロオキシジェネーション、クロスフロー
濾過等の工夫により、渋みの少ない柔らか
なワインに仕上げられます。

【ワイン造り】

ピノ ノワール ロゼ

750ｍｌ 3,360円

【オレゴン AVA : オレゴン】

○ ピノ ノワール 100%
○ ロゼ 辛口

過度な色とタンニンの抽出を避けるため、醸しは
短く丁寧にプレスをします。ステンレスタンク発酵。
ネクタリン、バラの花、熟したジューシーなメロンの
アロマを感じる、溌溂としたロゼ。軽快な酸と共に
に、アプリコットやリンゴの香りが口いっぱいに広
がります。
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イーラス エステート セレクション
ピノ ノワール

750ｍｌ 5,600円

【オレゴン AVA : ウィラメット ヴァレー】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 ミディアムボディ

ウィラメット ヴァレーの4つの単一畑からブドウを
調達し造る｢リザーブ｣タイプのピノ ノワール。
｢ジョリー土壌｣、「ネキア土壌」と呼ばれる火山性
土壌の畑から、豊かなアロマと風味を兼ね備えた
ワインが造り出されます。若いうちはフレッシュな
果実味が楽しめ、3～8年の熟成も可能です。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



スタッグスリープ ワイン セラーズ

1970年に始まった若きワイナリーの名声を一躍高めたの
が1976年の｢パリスの審判｣です。アカデミー デュ ヴァン
主催のフランス対カリフォルニアのブラインドテイスティング
で同ワイナリーのカベルネ ソーヴィニヨンが、見事1位に輝
きました。
その後、熱狂的な支持を得たワイナリーを、2007年より
SMWEとアンティノリが共同所有しています。

USA, California Napa
<アメリカ カリフォルニア ナパ>

カスク23

750ｍｌ 72,000円 (2019VIN)

【カリフォルニア AVA : ナパ ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 100%
○ 赤 フルボディ

1974年当時、SLWCのコンサルタントを務め
ていたアンドレ チェリチェフがS.L.V.の熟成中
のロットテイスティングを行ったところ、｢CASK 
23｣と名づけられた大樽のワインが優れたポ
テンシャルを持っていることに気付き、別に瓶
詰めしたことに由来します。

FAY

750ｍｌ 43,500円 (2019VIN)

【カリフォルニア AVA : ナパ ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 100%
○ 赤 フルボディ

ナパ ヴァレーはカベルネ ソーヴィニヨンに
とって寒すぎると考えられていましたが、その
常識はこの畑によって覆されました。
たっぷりとした色濃い果実のアロマ溢れる香
りと、甘さのあるきめ細かい構成が特長。
SLWCが掲げる｢ヴェルベットの手袋に包ま
れた鐵の拳｣というスタイルを体現しています。

S.L.V.

750ｍｌ 50,000円 (2019VIN)

【カリフォルニア AVA : ナパ ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 100%
○ 赤 フルボディ

Stag’s Leap Vineyards。｢牡鹿の伝説｣
が残る丘の麓に広がる畑で、1970年に植
樹、樹齢3年にして偉大な伝説を打ち立てた
銘畑。
区画ごとのミクロクリマ・土壌差に富み、それ
ぞれをブレンドすることでポテンシャル溢れる
ワインが生まれます。丘の上の火山性土壌で
は構成力とミネラルを思わせる風味、煮詰め
た果実のニュアンスを、下方の堆積土は力強
い果実味とアロマをもたらします。

S.L.V.とフェイ ヴィンヤードの最も
優れた果実から造られる、SLWCの
プレステージワイン

S.L.V.とFAYの畑

STE MICHELLE WINE ESTATES
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※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる

可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。
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ハンズ オブ タイム レッド ブレンド

750ｍｌ 5,700円

【カリフォルニア AVA : ナパ ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 85%
メルロ 15%

○ 赤 フルボディ

熟したベリー系の香りに、ブラックベリーやプ
ラムなどの黒系果実とドライハーブのニュアン
ス。しっかりとした構成力がありフルボディな
がら、柔らかなタンニンが長い余韻へと導きま
す。

カリア シャルドネ

750ｍｌ 6,500円

【カリフォルニア AVA : ナパ ヴァレー】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

「カリア」はギリシャ語で優雅さを表し、海から
の冷涼な風を受けた爽やかな酸味を持つシャ
ルドネを使用。桃やリンゴ、レモン、トロピカルフ
ルーツ、トロピカルフラワーなど豊かな香りに
溢れています。

アヴィータ ソーヴィニヨン ブラン

750ｍｌ 5,200円

【カリフォルニア AVA : ナパ ヴァレー】

○ ソーヴィニヨン ブラン 83%
ソーヴィニヨン ムスク 13%
セミヨン 3%
マスカット カネリ 1%

○ 白 辛口

アヴィータはギリシャ神話で水の神を意味する
言葉。オークノルの自社畑を中心にナパの中で
も冷涼な長期契約畑からブドウを厳選。ハーブ
香と果実味、力強い骨格、樽熟による複雑な旨
みが魅力的なワインです。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。
品種構成はヴィンテージにより異なる可能性がございます。

マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。
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【SLWCのスタイル】
“The Iron Fist in the Velvet Glove”
ヴェルベットの手袋に包まれた轍の拳

熟成感と抑制、柔らかさと構成、そして比類なき美しさと長
熟の力を裏付ける完結性。これらの要素を持続的に追求す
るため、世界でも類を見ないほど慎重な注意が払われ、ブ
ドウ栽培からワインが造られます。

アルテミス カベルネ ソーヴィニヨン

750ｍｌ 12,000円

【カリフォルニア AVA : ナパ ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 99%
カベルネ フラン 1%

○ 赤 フルボディ

ギリシャ狩猟の女神に由来してアルテミスと
名付けられ、ブラックチェリー、バニラやココア
の魅力的な香りに、クローブやセージなどの
スパイスのニュアンス。
いきいきとした果実味、優れた構成力とバラン
スの取れた酸味は、しっかりした食事と相性の
良さを発揮します。



パッツ ＆ ホール

1988年ソノマの地に、ジェームズ ホール、ドナルド パッツ、
アンヌ モーゼス、ヘザー パッツの4名により共同で設立。
高品質で希少なワインを造ることを目指し、カリフォルニアの
ピノ ノワール、シャルドネのプレミアム生産者でありベンチ
マークとして名を馳せてきました。自社畑を持たず、ロシアン
リヴァー ヴァレー、カーネロス、メンドシーノ、ソノマ コースト、
サンタ ルシア ハイランズの銘壌畑の栽培家と契約し、厳選
したブドウを調達しワイン造りを行っています。

STE MICHELLE WINE ESTATES

※数量に限りがあります。在庫切れの場合はご容赦ください。

ハイド ヴィンヤード ピノ ノワール

750ｍｌ 15,000円

【カリフォルニア AVA : ロス カーネロス】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 ミディアムボディ

44もの区画に分けられるハイド ヴィンヤード
の、｢カレラ＝ハイド｣クローンのピノ ノワールを
使用。果実の複雑味とピュアさが同居し、バラ
やクランベリー、クローヴやチェリーの香りに、
カシス、リキュールやシナモンのニュアンス。酸
が豊富で色々な表情を併せ持つピノ ノワール
です。
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チェノウェース ピノ ノワール

750ｍｌ 15,500円

【カリフォルニア AVA ：
ロシアン リヴァー ヴァレー】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 ミディアムボディ

1800年代中盤からブドウ造りを行うチェノ
ウェース家。現在ではほぼ全てのブドウを
パッツ ＆ ホールに提供しています。
南向きの斜面により育まれる果実味と、西にあ
る丘に遮られ気温が急降下する夕方から夜に
掛けて形成される酸のバランスが素晴らしいワ
イン。ダークチョコレートやチェリー、ラズベリー
の香りと僅かなスパイス香が華やかな香りを
生みます。

ピゾーニ ピノ ノワール

750ｍｌ 20,000円

【カリフォルニア AVA：
サンタ ルシア ハイランズ】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 ミディアムボディ

モントレーのサリナス ヴァレーに200haもの土
地を持つピゾーニ家。80年代にピノ ノワール
を植樹し、現在ではカリフォルニアを代表する
パワフルなピノ ノワールの栽培家に数えられて
います。
深みと複雑味のあるピノ ノワールで、チェリー、
ラズベリーやプラムの香り。ブラックベリーなど
の果実味が深く重い口当たりをもたらします。

ソノマ コースト ピノ ノワール

750ｍｌ 10,000円

【カリフォルニア AVA : ソノマ コースト】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 ミディアムボディ

層となったアロマとフレーバーが特徴的。
チェリーパイ、シナモンやクローブなどのスパイ
ス、チョコレートのニュアンスがあり、口当たりは
非常に滑らかです。クリーミーなタンニンが、美
しい果実味を支え、溌剌とした酸がリッチな味
わいを引き締めると共に、長い余韻へと導きま
す。

ジェンキンス ランチ ソノマ コースト
ピノ ノワール

750ｍｌ 13,500円

【カリフォルニア AVA : ソノマ コースト】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 ミディアムボディ

リッチで力強く、魅惑的な果実の風味を持つブ
ドウを産出する畑。凝縮感と複雑味を兼ね備え
たワインです。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



STE MICHELLE WINE ESTATES BONTERRA 

USA, California, Mendocino
<アメリカ カリフォルニアメンドシーノ>

オーガニックワインのパイオニア

ソノマ コースト シャルドネ

750ｍｌ 6,800円

【カリフォルニア AVA : ソノマ コースト】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

桃や洋梨などのフルーツのアロマに加え、フェ
ンネルなどのハーブやスパイス、ミネラルを思
わせる風味が豊か。口に含むと香り同様溢れ
るほどの果実味とクレームブリュレ、マジパンな
どの甘いニュアンスも感じられますが、いきいき
とした酸がそのリッチな味わいを引き締め、鮮
やかな余韻へと導きます。

ダットン ランチ ロシアン リヴァー ヴァレー
シャルドネ

750ｍｌ 8,500円

【カリフォルニア AVA :
ロシアン リヴァー ヴァレー】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

非常にアロマティックでトロピカルフルーツのよ
うなアロマを持つブドウが生まれる畑。ミネラル
思わせる風味が豊かで後味に僅かな苦味を
感じるのが特徴的です。
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ハイド ヴィンヤード シャルドネ

750ｍｌ 13,500円

【カリフォルニア AVA : ロス カーネロス】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

柑橘系のアロマ豊かで、時にコアントローのよ
うな香りにさえ感じられます。酸味とミネラルを
思わせる風味も豊かでグランクリュの風格を
感じさせます。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。
品種構成はヴィンテージにより異なる可能性がございます。

マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。

ボンテッラ ヴィンヤード
－美味しい“ビオワイン”をリーズナブルに－

ボンテッラとはフランス語で｢良き土、良き大地｣、英語で
｢グッド アース｣を意味します。3年以上の無農薬、無化学肥
料、無除草剤を経て、カリフォルニア州最大の有機農法認
定機関であるCCOFの認定を受けたボンテッラ ヴィンヤー
ドと一部契約栽培農家のブドウから造られます。
カリフォルニア州メンドシーノ地区で800haの有機栽培ブド
ウ園を所有し、一部にはビオディナミ農法も取り入れ、デメ
テールのの認証を受けています。ボンテッラのワインは、AVA
メンドシーノ カウンティが中心です。

【メンドシーノ カウンティ】
病害が少なく、ブドウがゆっくりと成熟

サンフランシスコから北に約200kmの場所。
西側は寒流(カリフォルニア海流)の流れる太平洋に面し、山
地と森林が多い地域です。
ブドウの生育期における昼夜の寒暖差が大きく、夏の湿度が
少ないため、ブドウの成熟はゆっくりと進み、いきいきとした酸
味と濃厚な果実味を蓄えることができます。

【ワイン造り】
ブドウの個性を活かす

有機栽培の目的は、｢自然体系の根幹である生態バランスを
保ち、また、農業手法を全体の生態系の中に取り込む事に
よって、相互に依存している共同体である土壌、動植物、人々
の全てが健全に、また生産力を最大限に発揮できるようにす
ること」。有機栽培にすることで初めて、本来ブドウがもつ純粋
で力強い個性を表現できると考え、この事をより多くの人々に
広めたいという思いが、ボンテッラのミッション「美味しい“ビオ
ワイン”をリーズナブルに」に繋がります。

・ ワイナリーでの太陽光発電
・ ボトルのリサイクル
・ ラベルへの再生紙の使用
・ 電気自動車の導入

ボンテッラでは、自然環境をワイン造りに
生かすだけでなく、自然との共存を目指
し、様々な取り組みを行っています。

【環境保全への取組み】

ボンテッラでは、畑を中心に生態系を作り
上げることで、化学肥料や農薬に頼らず、
ブドウを健全に育てる仕組みを構築して
います。

【畑を中心とした多様な生態系】

http://www.demeter.de/home/start.php?pagegroup=demeter.de&pageaction=home


ボンテッラ ソーヴィニヨン ブラン

750ｍｌ 3,000円

【カリフォルニア】

○ ソーヴィニヨン ブラン 100%
○ 白 辛口

グレープフルーツ、キウイ、刈りたての草を思わせ
る香りに凝縮したトロピカルフルーツや、ミネラル
を思わせる風味が特徴的。酸味がしっかりしてお
り、いきいきとした印象を与えながら、グアバやメ
ロンを思わせる果実の風味が広がります。

◇ 特に国産のカキなど、魚介類全般

ボンテッラ カベルネ ソーヴィニヨン

750ｍｌ 3,000円

【カリフォルニア】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 81%、シラー 6%、
マルベック 3%、プティ シラー 3%、その他 7%

○ 赤 ミディアムボディ

濃いルビー色が美しく、黒スグリやブラックベリー
の風味にフレンチローストのコーヒーやバニラ、ス
パイスの香りが心地良い味わい。タンニンも程良く
溶け込み、バランスの良い味わいにはエレガンスさ
え感じます。食事に良く合うワインです。

◇ すき焼き・焼肉・カマンベールなど

BONTERRA 

ボンテッラ メルロ

750ｍｌ 3,000円

【カリフォルニア】

○ メルロ 76%、ジンファンデル 13%、
プティ シラー 6%、
カベルネ ソーヴィニヨン 2%、その他 3%

○ 赤 ミディアムボディ

芳醇なチェリーやベリー系の風味と円熟したタン
ニンが、甘いオーク香によって引き立ち、ベルベット
のようなフィニッシュで締めくくられます。

◇ ハンバーグ・テリヤキステーキなど肉料理全般
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栽培責任者デイヴィット コバールと醸
造責任者ボブ ブルー(右写真)は、二人
ともボンテッラで10年以上の経験を持
ち、よいブドウ、よいワイン造りに取り組
んでいます。

ボブ ブルー

ボンテッラ ジンファンデル

750ml 3,000円

【アメリカ AVA : メンドシーノ カウンティ】

○ ジンファンデル 84%、
プティシラー 14%
その他 2%

○ 赤 ミディアムボディ

プラムやブラックベリーのコンポートを思わせる甘
く凝縮感のあるアロマに、スパイスや杉の木のニュ
アンスが感じられます。ステーキや脂質の多い肉料
理と抜群の相性を持つ味わいです。

◇ 肉料理全般、中華、濃厚なチーズなど

ボンテッラ シャルドネ

750ml 3,000円

【アメリカ AVA : メンドシーノ カウンティ】

○ シャルドネ 89%、ヴィオニエ 4%、
マスカット 2%、ソーヴィニヨン ブラン 2%、
その他 3%

○ 白 辛口

樽とステンレスタンクを併用し7ヶ月間熟成。梨、
リンゴ、花やナツメグのアロマを感じ、口に含むと
リッチでクリーミー、いきいきとした酸と樽由来の
僅かなトースト香を感じます。

◇ シーフードサラダ、塩の焼き鳥など

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



QUINTESSA

ワインの「本質」「真髄」
を追い求めて

ヒュネーウス夫妻
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USA, California, Napa
<アメリカ カリフォルニア ナパ>

クィンテッサ

ナパ ヴァレー ラザフォードに約69haのブドウ畑を所有。
ミクロクリマや土壌の異なる26の区画に分かれています。
元々はケイマス所有の畑を、サンフランシスコの有名レストラ
ン｢オマー カイヤム」のオーナー、ジョージ マーディキアンが
1904年に買い取り、土地の力を活かした高品質なワイン造
りを夢見ていましたが、その夢は叶わぬまま1980年代に他
界。多くの造り手やワイン投資家が買収を争い、最も強いヴ
ィジョンを提示し、1990年にマーディキアン家から畑を受継
いだのがチリ出身のワイン投資家で現オーナーのヒュネーウ
ス夫妻でした。
「Quintessa(クィンテッサ)」という名前は｢本質｣や｢真髄｣、
そして｢5番目の元素｣という意味を持ち、この畑に広がり、
多様なミクロクリマと土壌を展開する5つの丘にも因んでい
ます。

【クィンテッサ畑】

The Valleys
畑の中でも最も優れた気候に恵まれています。
土壌は白色火山灰、壌土、粘土、火山由来の赤い土壌。

The Hilltops
最も穏やかな気候。
火山性土壌(赤)、火山灰、砂壌土、丸石を含む砂質堆積土、川由
来の丸石を含む茶色の壌土。

The Terraces
穏やかな気候で霜のリスクは、ほぼ無し。
赤い火山性土壌、砂壌土、岩の破片や小石、丸石を散りばめた砂
質堆積土。

The Riverside Bench
穏やかな気候。
ナパヴァレー独特の、太古の洪水によって形成された平らな土壌。

69haの所有畑は、土壌と気候により、大きく4つに分けられま
す。栽培は2004年からビオディナミ農法に転換しています。

畑の敷地内に2002年に完成したワイナリーは、外観は自然
の景観を損なうことなく西向きの丘に設計された三日月型、
内部はまさに｢造り手のための｣施設になっています。グラヴィ
ティフローシステム、新型の水圧式プレス機をいち早く導入、ま
た木、ステンレス、コンクリートなどの素材でできた発酵槽や
様々なサイズのタンクが数多く並び、畑の小区画ごとの丁寧で
きめ細かい醸造が可能。毎年約150のキュヴェを造り、アサン
ブラージュしています。

【ワイン造り】

イルミネーション

750ml 8,700円

【アメリカ AVA : カリフォルニア】

○ ソーヴィニヨン ムスク 61%
ソーヴィニヨン ブラン 24%
セミヨン 15%

○ 白 辛口

クィンテッサの畑のソーヴィニヨン ブランを中心
に、ラザフォードやカーネロスのブドウをアサンブ
ラージュ。
グアバ、ピンクグレープフルーツ、キウイのような
果実と、桃の花、新鮮なタイムなどのアロマ。白
桃やレモンシャーベットのような風味とクリーミー
なテクスチャーが魅力です。

ファウスト

750ml 24,000円

【アメリカ AVA : ナパ ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 100%、
○ 赤 フルボディ

名前はドイツの文豪ゲーテの代表的戯曲「ファ
ウスト」に由来。自社畑のほか、ナパ ヴァレー北
部の比較的温暖な気候の3つの畑からブドウを
調達しています。
凝縮感のある果実味を備えた親しみやすいスタ
イルです。黒い果実、熟したラズベリーや紅茶の
葉の香り。口に含むとカシスやダークチョコレート
や完熟ベリーの印象。複雑に重なった風味は長
い余韻に続きます。

クィンテッサ

750ml 45,000円

【アメリカ AVA : ナパ ヴァレー】

〇 カベルネ ソーヴィニヨン 91%、
カベルネ フラン 4%、メルロ 2%、
カルメネール 2%、プティ ヴェルド 1%

○ 赤 フルボディ

品種、区画、クローンなどの要素が組み合わさ
れた約50のキュヴェを個別に熟成し、アサンブ
ラージュして｢クィンテッサ｣が完成します。 瓶詰
め後、更に約1年の瓶熟を経てリリース。
ブラックチェリーや甘いスパイス、ホワイトチョコ
レートのアロマに、繊細な花やクレームブリュレ、
バニラの香りが重なります。柔らかくシルキーな
口当たりで、ナツメグや黒系果実の風味が何層
にも重なり、濃厚で洗練された余韻が長く続き
ます。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



HYDE DE VILLAINE 

USA, California, Napa
<アメリカ カリフォルニア ナパ>

ハイド ド ヴィレーヌ

｢パリスの審判｣に審査員として立会い、カリフォルニアワイ
ンの可能性をいち早く知ったDRCの共同経営者だった
オベール ド ヴィレーヌ。そして、｢キスラー｣、｢パッツ & ホー
ル｣などの名だたるワイン生産者へもブドウを供給してきた
｢ハイド ヴィンヤード｣のラリー ハイド。 ド ヴィレーヌの妻と
なったパメラがハイドの従姉妹にあたることから、2000年に
二人のパートナーシップが正式に成立しました。
ブルゴーニュの造りと、ナパ ヴァレーのテロワールの融合を
実現しています。

【ブドウ畑】
NAPA GREEN LAND認証取得

・ ブドウ畑 ： 約60ha、1977年にハイド家が取得
・ 場所 ： カーネロス地区東端、南～南東向きの斜面
・ 土壌 ： 古代に河床であった浅いローム質土壌(砂礫を含

む粘土質)
・ 気候 ： 太平洋、サン･パブロ湾からの風により、春は穏やか

で、秋は冷涼。ブドウに適度なストレスがかかり、
美しい酸と際だったミネラルを思わせる風味を伴う
凝縮味が備わります。

ブルゴーニュとカリフォルニアの
マリアージュ

【栽培】
ブルゴーニュでド ヴィレーヌが手がけるワイン造りの哲学に
習い、テロワールの力を尊重し健全なブドウを育てます。

・ 土をこまめに耕し、雑草を鋤き込んで養分とすることで、除
草剤不使用。

・ 化学肥料に頼らず、堆肥を使用。
・ カバークロップの力(フィトンチッド)を活用して、虫除け。

(殺虫剤の不使用)

【醸造】
重力を活かして機械によるポンピングを避けるなど、ブドウを
丁寧に扱い、その味わいを最大限に引き出す工夫。

カーネロス シャルドネ

750ｍｌ 16,500円

【カリフォルニア AVA ： ロス カーネロス】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

カリフォルニア屈指の名畑、ハイド ヴィンヤードで
栽培されるシャルドネの3つのクローンを使用し、
各々の個性を引き出すワイン造りを行っています。
熟した桃やアプリコット、ライチを思わせる凝縮し
た香り。力強く、複雑な風味がピュアで洗練され
た構成と共に明確に現れてきます。豊かな口当た
りから、控えめな余韻へと繋がるこのワインは、畑
の特長と、HdVのシンボルともいえるミネラルを思
わせる風味が融合したものです。

ベル クジーヌ

750ｍｌ 20,000円

【カリフォルニア AVA ： ロス カーネロス】

○ メルロ 53%
カベルネ ソーヴィニヨン 47%

○ 赤 フルボディ

約2.4ha、樹齢21～24年のメルロと、約20年の
カベルネを使用。21～35日かけて発酵、マセラ
シオン。30%の新樽で22ヶ月熟成。‘Belle 
Cousine’(美しいいとこ)の名は、ハイド家とド
ヴィレーヌ家を結びつけた従兄妹、すなわちパメ
ラ ド ヴィレーヌ(旧姓 フェアバンクス)にちなんで
名付けられました。

カリフォルニオ シラー

750ｍｌ 17,500円

【カリフォルニア AVA ： ロス カーネロス】

○ シラー 100%
○ 赤 フルボディ

約1.2haの畑、樹齢7～14年のシラー(2種のク
ローン)を使い1本の枝に一房のみ残すという徹
底した収量制限により、ワインに凝縮感を持たせ
ています。半分を開放式タンクで、残りは密閉タン
クで発酵。フレンチオークで11ヶ月熟成させ、濾
過せず瓶詰め。
｢カリフォルニオ」の名は、欧州のワイン造りの伝
統を手にこの地に移住し、ワイン造りの基礎を築
き上げた先住者達への敬意をこめて名付けられ
ました。
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※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる

可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



FREEMARK ABBEY

USA, California, Napa
<アメリカ カリフォルニア ナパ>

1886年創業。アメリカで最も多くのワ
インを貯蔵するワイナリーのうちの１つ

フリーマーク アビー

1886年創業、禁酒法時代も乗り越えてナパ ヴァレーで長
年ワイン造りを続けてきた非常に歴史の古いワイナリー。
1889年に建てたセラーは、今もなお樽庫として使用してい
ます。貯蔵ワインも多く、最古のものは1960年代に遡ります。
1976年のパリスの審判に出展した12のアメリカのワイナ
リーのうちの1つ。唯一赤白両方のワインを出品した唯一の
ワイナリーです。

ナパ ヴァレー シャルドネ

750ｍｌ 8,200円

【カリフォルニア AVA ： ナパ ヴァレー】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

92%をフレンチオーク樽(新樽47%)で、残
りをステンレスタンクで発酵。いくつかの樽
のロットはマロラクティック発酵を実施。その
後、澱引きせずに10ヶ月熟成。
青リンゴ、梨、熟したバナナ、パイナップルの
アロマ。樽由来のスパイスやバニラのニュア
ンスが、ワインに複雑味をもたらします。

【カベルネ ソーヴィニヨン マスターズ】

ドリンクビジネス誌が開催されている「カベルネ ソーヴィニヨ
ン マスターズ」 はマスターオブワインを取得した審査員により、
品種・造り・価格帯によってワインを厳正に採点します。
フリーマーク アビー カベルネ ソーヴィニヨンは2016年、
2017年の2ヴィンテージ連続で、最高賞である「マスター」を
獲得。非常に高い評価を受けています。

【ワインメーカー】

名誉ワインメーカーのテッド エドワーズとワインメーカーのクリ
スティ メルトンでタッグを組んで醸造を行います。テッドは35
年以上ラザフォードのカベルネに特化し、クラシックなスタイル
を追求。クリスティはワインのフィネスを重視し、ドリンクビジネ
ス誌で「注目すべきワインメーカーTop 30」に選出されるな
ど、業界からも注目の期待の星です。

【ラザフォードに根付いたワイナリー】

ラザフォードはナパ ヴァレーの中でも優れたカベルネ ソーヴィ
ニヨンの産地として知られています。フリーマーク アビーはこの
産地で45年以上ワイン造りを行ってきました。
ナパ ヴァレーで2番目に造られたカベルネ ソーヴィニヨンの
単一畑であるボッシェ ヴィンヤードを所有。この地域に根差し
たワイナリーとして認められています。
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※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



FREEMARK ABBEY

ナパ ヴァレー カベルネ ソーヴィニヨン

750ｍｌ 11,000円

【カリフォルニア AVA ： ナパ ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 87%、
メルロ 8%、 プティ ヴェルド 2%、
マルベック 2%、 カベルネ フラン 1%

○ 赤 フルボディ

ステンレスタンクにてスキンコンタクトで24～
30度で12～28日間発酵。フレンチオーク
樽(新樽４０%)で27ヶ月間熟成。
フレッシュなブラックベリー、黒カシス、プラム
と、ダークチョコレート、メントール、豊かな土
の香りのヒント。口に含むと黒系果実と、柔ら
かいタンニン、スパイスのバランスが良く、
しっかりとした骨格を感じます。

シカモア ヴィンヤード
カベルネ ソーヴィニヨン

750ｍｌ 33,000円

【カリフォルニア AVA ： ラザフォード】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 88.2%、
プティ ヴェルド 4.4%、
カベルネ フラン 4.2%、 メルロ 3.2%

○ 赤 フルボディ

5日間の低温醸しの後、24～30度で10～
28日間発酵。フレンチオーク(新樽63%)で
27.5ヶ月熟成。
熟した黒カシスとブラックベリーのアロマ、森
やココア、深みのある黒系果実の香り。樽由
来のスパイス香がしっかりと感じられます。

ボッシェ カベルネ ソーヴィニヨン

750ｍｌ 33,000円

【カリフォルニア AVA ： ラザフォード】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 94%
メルロ 6%

○ 赤 フルボディ

5日間低温醸しの後、ステンレスタンクにて
24～30度で10～28日間発酵。フレンチ
オーク樽(新樽60%)で28ヶ月間熟成。
ボッシェのカベルネの特徴は甘いブラック
チェリーのアロマ。樽由来のスパイスと黒系
果実の良いバランス。しっかりとした香り、妖
艶で柔らかく滑らか、そして深みのある味わ
い。

ナパ ヴァレー メルロ

750ｍｌ 6,800円

【カリフォルニア AVA ： ナパ ヴァレー】

○ メルロ 80%
カベルネ ソーヴィニヨン 14%
プティ ヴェルド 6%

○ 赤 フルボディ

ステンレスタンクにてスキンコンタクトのまま
24～30度で10～25日間発酵。フレンチ
オーク樽(新樽28%)で15ヶ月間熟成。いき
いきとした果実味溢れる味わいに、樽由来
のスパイスと甘みを感じます。ブラックベリー、
ダークチェリー、プラム、ミルクチョコレートと
スパイスの香りが層を成します。

【シングルヴィンヤード】

フラッグシップとなるラザフォードの「ボッシェ」「シカモア」の2
種の単一畑のワインを造っています。いずれも栽培家からエク
スクルーシブでブドウの購入を行っています。
ボッシェはナパで2番目に造られた単一畑のカベルネで、非
常に歴史のある畑。45年以上独占で購入しています。ラザ
フォードらしいボディと果実味が魅力。
シカモアは豊かな粘土質ローム層土壌で、ここで栽培させる
小粒のブドウ果により、色や香りが豊かで複雑なワインが造ら
れます。
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※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる

可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



MICHAEL POZZAN

U.S.A. California, Napa
<アメリカ カリフォルニア ナパ>

幼い頃からの夢を叶え、ナパ、ソノマで
ワインを造る家族経営のワイナリー

マイケル ポザーン

19世紀から続くワイン造りの家系に生まれたマイケル。幼い
頃から祖父のブドウ園や醸造の手伝いをして育った彼は、
アメリカのワイン業者で働いたのち、1990年についに長年
の夢であった、自分自身でのワイン造りを開始しました。
最初の数年は自らレストランやワインショップを一軒一軒
回って売り歩いた苦労人。今では非常に信頼されているワイ
ンメーカーの1人となり、UCデービスの講師を務めたり、ワイ
ンコンクールの審査員を務めるなど精力的に活動をしてい
ます。

【古くからのワイン造りの家系】

イタリアのピエモンテで19世紀後半にブドウ栽培を始めたマ
イケルの曽祖父から歴史は始まりました。20世紀の前半に祖
父がカリフォルニアのソノマへ移住。1948年には約14haの
ジンファンデルを植樹しましたが、当時の樹の一部は未だに
残っています。マイケルは夏休みを祖父の畑で過ごし、そのこ
とが現在の彼の情熱へと繋がっています。

【夢を叶えるワイナリー設立】

マイケルはアメリカのワイン業者で働いていましたが、２度の
失業を経験しました。悩んでいたところに妻の後押しがあり、
42歳にして長年の夢であったワイン造りを始めました。
様々な栽培家や醸造家との交流を深め、徐々に有名な地域
や畑のワインを造れるようになっていきました。

【家族経営の継承】

マイケルのワイナリーは、妻と息子2人も参加する家族経営の
ワイナリーです。本人はワイン造りやソノマの自社畑の管理、息
子たちがセールスとマーケティングを担当、妻が資料作成、と
ナパでは珍しい完全家族経営のワイナリーです。

ナパ ヴァレー ソーヴィニヨン ブラン

750ｍｌ 2,500円

【カリフォルニア AVA ： ナパ ヴァレー】

○ ソーヴィニヨン ブラン 100%
○ 白 辛口

ステンレスタンクで発酵、熟成。
白桃、熟したメロン、レモングラスのたっぷりとした
アロマ。口に含むと、メロン、マンダリンオレンジ、
ネクタリン、そして奥底に濡れた石のような風味が
広がり、バランスの良い酸が支えます。

◇ シュリンプカクテルなど
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ロシアン リヴァー ヴァレー シャルドネ

750ｍｌ 3,500円

【カリフォルニア AVA ：
ロシアン リヴァー ヴァレー】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

フレンチオーク樽で12カ月熟成。
レモンカード、黄桃、クリームキャラメルのアロマと、
僅かに香るシナモンやバニラの香り。樽の重厚感
を感じると同時に、フレッシュな柑橘類、トーストし
たナッツ、シナモンやナツメグなどのスパイスの風
味があります。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



MICHAEL POZZAN

オークヴィル ジンファンデル

750ｍｌ 4,250円

【カリフォルニア AVA ： ナパ ヴァレー】

○ ジンファンデル 100%
○ 赤 フルボディ

フレンチとアメリカンオークの樽で18ヶ月熟成。
ラズベリー、モモ、チェリーの砂糖漬けのアロマに、
黒コショウのヒント。滑らかでしなやかなタンニン、
熟したジューシーなレッドプラム、ラズベリー、僅か
に感じるキャラメルとミルクチョコレートの風味。樽
由来のスパイスと共に長い余韻が続きます。

◇ BBQの肉料理など肉料理全般

ヨント ミル ハウス カベルネ ソーヴィニヨン

750ｍｌ 4,610円

【カリフォルニア AVA ： ナパ ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 100%
○ 赤 フルボディ

フレンチオークの樽で20ヵ月熟成。
ナパ ヴァレーのカベルネ ソーヴィニヨンのお手本
のようなワイン。ナパの特徴として挙げられる、熟
したブラックプラム、ブラックベリー、ブルーベリー、
上質なパイプタバコの香り。クレーム ド カシス、ブ
ラックベリーの華やかな香りやしっかりとした味わ
い、柔らかく広がるタンニンが、樽由来のスパイス
香やココアパウダーのニュアンスとのバランスを
取っています。余韻は長く、僅かにキャラメルを感
じます。

◇ ハラミステーキとの相性は抜群

ナパ ヴァレー メルロ

750ｍｌ ３,750円

【カリフォルニア AVA ： ナパ ヴァレー】

○ メルロ 93%
カベルネ ソーヴィニヨン ５%
シラー 2%

○ 赤 フルボディ

フレンチオーク樽で18ヶ月間熟成。
レッドプラム、クランベリー、ココアパウダー、スミレ
の香り。口に含むと、リッチで味わい深く、しっかり
としながら柔らかいタンニンと、プラムやレッドラズ
ベリー、挽きたてのコーヒー、五香粉の風味が口
いっぱいに広がります。

◇ ローストチキン、バターをきかせたポテト
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USA, California, Napa
<アメリカ カリフォルニア ナパ>

ドミナスに続く、
クリスチャン ムエックスの新たな挑戦

ユリシーズ

ボルドーの有名シャトーで素晴らしいワインを造り上げたクリ
スチャン ムエックスがオークヴィルのマヤカマス山脈の麓に
広がる、特にカベルネ ソーヴィニヨンに適した扇状地を
2008年に取得。ファースト ヴィンテージの2012年以降、高
評価を獲得し続けています。
ワイナリー名はギリシャ神話の英雄ユリシーズにちなんでお
り、彼の姿がラベルに描かれています。

ユリシーズ

750ｍｌ 30,000円

【カリフォルニア AVA ： ナパ ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン、
カベルネ フラン、プティ ヴェルド

○ 赤 フルボディ

2012年がファーストヴィンテージ。新樽使用率
50％。素晴らしく優美なワイン。
ラベンダーやセージ、タバコや紫のプラムのアロ
マが層になって広がります。長熟のポテンシャル
の高いワインです。

ULYSSES 

ポンテ・カネの哲学を
ナパで表現

ピム レイ

ポンテ・カネのオーナー、アルフレッド テスロンがナパのマウ
ント ヴィーダーで造るワイン。2016年に約8.1haの土地を
取得。ワイナリー名の「ピム レイ」は、前所有者ロビン ウィリ
アムズに敬意を払い、彼の二人の子供にちなんで名付けら
れました。ポンテ・カネ同様ビオディナミとビオロジックを実践。
2016年がファーストヴィンテージで凛とした骨格と非常に
凝縮した濃厚な味わいのワインです。

ピム レイ

750ｍｌ 8０,０00円

【カリフォルニア AVA ：
マウント ヴィーダー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン、メルロ
○ 赤 フルボディ

グラスに注ぐと完熟したチェリーやプラム、ダーク
チョコレートにスパイスが混ざった濃厚な香りが
立ち上ります。凛とした骨格があり、長く消えない
余韻が続きます。

表現

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



NIELSON BY BYRON 

USA, California, Santa Barbara
<アメリカ カリフォルニア サンタ バーバラ>

ニールソン
1964年に、当時は寒すぎてブドウの栽培には適さないと見
られていたサンタバーバラに、ウリエル ニールソン氏によっ
て初めて商業のための植樹が行われました。ピュアでいき
いきとしたスタイルのワインは、かつてリスクを取った（取り続
けている）価値があることの証明です。

【ブドウ畑】
海から約30km、標高150-245m。頁岩や石灰岩を含む砂
質ローム層土壌。東側に位置し、比較的温暖な気候なため、
より黒系果実のニュアンスが強くなると同時に、五香粉のよう
なスパイスの香りがあるのが特徴。頁岩と石灰岩が含まれる
土壌が、シルキーなタンニンと、ミネラルを思わせる味わいをワ
インにもたらします。

サンタ バーバラのパイオニア

【ワインメーカー： アナ クリフォード】

カリフォルニア州サウザンドオークス出身。UCデービス校でワ
イン醸造を学びました。
ナパ、ソノマ、ニュージーランドの名高いワイナリーで働いた後、
2018年に畑に特化したポジションでニールソンに入社、
2020年よりワインメーカーを務めています。

【冷涼な気候】

ニールソンが位置するサンタ バーバラ郡サンタ マリアAVA
は平均気温が23.3℃と世界のワイン生産地の中でも有数
の冷涼な気候。また、年間降水量がわずか300～500mm
と極端に少ないため、長期間に渡るブドウの成育が可能で
す。平均的な年では、2月に発芽し6～7月にブドウが色づ
き10月に収穫を迎えるまで約245日間程かかります。
カリフォルニア州で最長の生育期間と恵まれた日照量の恩
恵を受けています。

サンタマリアAVA
カリフォルニア州南部、サン ルイ
オビスポと、サンタ バーバラ郡に
またがり東西に伸びたAVA。
太平洋から16キロほど内陸に位
置していましすが、冷たい風の通
り道になっているためピノ ノワー
ル、シャルドネに適した冷涼な気
候になっています。
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サンタ バーバラ シャルドネ

750ｍｌ 3,500円

【カリフォルニア AVA ： サンタ バーバラ】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

冷涼な気候の中で収量制限や緻密な区画管
理を行い、凝縮感のある果実味とエレガントな
酸を併せ持つワインを造り出しています。サン
タ バーバラ シャルドネはイチジクやハチミツ、
スパイス、赤リンゴなど多様な香りの要素を持
ち、溌剌かつ凝縮感のある味わい。余韻にはミ
ネラルを思わせる風味が感じられます。

サンタ バーバラ ピノ ノワール

750ｍｌ ４,5００円

【カリフォルニア AVA ： サンタ バーバラ】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 ミディアムボディ

花束のような甘く華やかな香りの奥に潜むス
パイシーな個性が特徴的。
黒いベリーやチェリー、バラにプラム、茶色のス
パイスとスモークなど非常に複雑な香りを備え、
花やミネラルを思わせるニュアンスもしっかり
と表現されています。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。

【フィロソフィー】

クラフトワイナリー：実験的で想像的、だけど手を加えすぎな
い。サンタバーバラの革新的なスタイル、フレッシュでいきい
きとしたスタイルの表現。



CROWN POINT
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USA, California, Santa Barbara
<アメリカ カリフォルニア サンタ バーバラ>

クラウン ポイント ヴィンヤーズ
ロジャー バウワーがサンタ バーバラの最も東側にあるAVA 
ハッピー キャニオンに2012年に設立したワイナリー。
畑は太平洋から17キロ程の距離で、サンタ イネズ海岸山
脈とサン ラファエル山脈の間に位置しています。主にボル
ドー品種を栽培。ワインメーカーは世界中の銘産地で経験
を積んだフランス出身のシモン フォリー。同じくフランス人の
ミッシェル ローラン＆フィリップ メルカがコンサルタントとして
醸造チームに加わり、ブドウ畑の個性を可能な限り高いレベ
ルで表現するワイン造りを追求しています。

【ブドウ畑】

東西に連なる山脈が直接的な海の影響から畑を守り、日中は
暖かさを閉じ込めています。昼過ぎから早朝にかけて、涼しい
風と霧の多い冷たい海洋層(カリフォルニアの特徴的な気象
現象)が渓谷を通り抜けるため昼夜の大きな温度差が生じま
す。非常に岩の多いロームと粘土質土壌はミネラル分が豊富
で痩せています。
この特徴的なミクロクリマはカベルネ ソーヴィニヨンを栽培す
るには完璧な環境です。これにより凝縮感のある風味と優れ
たテロワールを表現しているワインが生み出されます。

世界に通じる期待の新AVAで
生み出すカベルネ ソーヴィニヨン

ー飲みごたえのある艶やかなスタイルー

レリヴァント

750ｍｌ 18,5００円

【カリフォルニア AVA ：
ハッピー キャニオン オブ サンタ バーバラ】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 85%
カベルネ フラン 10%
プティ ヴェルド 5%

○ 赤 フルボディ

若木のブドウを使用。夜に収穫し、ワイナリー
で丁寧に２度選果。発酵は区画ごとにステン
レスタンクで温度管理しながら行い、発酵の
25～30日後フレンチオークで22ヶ月熟成
(新樽50%、1年使用樽50%)。
若木ならではのフレッシュさと果実味の特徴
がよく表現されています。ブレンドの大半を占
めるカベルネ ソーヴィニヨンがスパイス、カシ
ス、スミレ、ローリエのニュアンスをもたらしてい
ます。

カベルネ ソーヴィニヨン

750ｍｌ 30,000円

【カリフォルニア AVA ：
ハッピー キャニオン オブ サンタ バーバラ】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 92%、 メルロ 3%、
プティ ヴェルド 2%、 カベルネ フラン 2%、
マルベック 1%

○ 赤 フルボディ

複数の区画のカベルネを使用。バランスの良
さや複雑性を与えるために他の品種をブレン
ド。個々に12ヶ月熟成しブレンド。225Lのフレ
ンチオーク(新樽50%)で更に14ヶ月熟成。
ブルーベリーや黒系果実のニュアンスが、力
強いミネラルの骨格に見事に織り込まれ、ココ
アやトーストしたスパイスの繊細な香りがアク
セントに。力強さとフレッシュさを備え、長期熟
成のポテンシャルを感じます。

エステート セレクション

750ｍｌ 30,000円

【カリフォルニア AVA ：
ハッピー キャニオン オブ サンタ バーバラ】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 75%、
メルロ 10%、 プティ ヴェルド 6%、
カベルネ フラン 6%、 マルベック 3%

○ 赤 フルボディ

選定は畑から始まり醸造過程まで続き最終的
に優れたロットのみをブレンド。品種ごとに
12ヶ月熟成させたのち225Lのフレンチオーク
(新樽50%)で更に14ヶ月熟成。瓶詰後1年
熟成させ出荷。
クローブや黒系果実、土っぽさやミネラルを思
わせる香り。明るい酸味。風味豊かでモカやド
ライハーブのニュアンスが感じられます。洗練
されたなめらかなタンニンで長い余韻が楽し
めます。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。

【AVA ハッピー キャニオン】

同AVAは以前、AVA サンタ イネズ ヴァレーの一部を構成し
ていました。この場所は、ヴァレー(谷)の最東端に位置してい
るため海からの影響が最も小さく、穏やかな地中海性気候。
粘土ローム質の痩せた土壌のため適度にストレスを受けたブ
ドウは収量が抑えられ、品質の高いワインが期待できます。
背後にはサン ラファエル山脈があり日中の気温が上がりやす
く、太平洋からの冷気が夜間の気温を下げ、ボルドー品種に
最適な条件を揃えています。

オーナー
ロジャー バウワー

ワインメーカー
シモン フォリー



NOBLE VINES

337 カベルネ ソーヴィニヨン

750ml 3,000円

【アメリカ AVA ： ローダイ】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 100%
○ 赤 ミディアムボディ

ボルドーの苗木が元になったクローン337の
カベルネを使用。フレンチオーク、ステンレスタ
ンクで熟成。
小さく凝縮感のあるベリー、果実味が特徴。
深い色、凝縮した黒系果実、チョコレート、
しっかりとしたタンニン。

446 シャルドネ

750ml 3,000円

【アメリカ AVA ： モントレー】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

クローン4番のシャルドネを主に、サブアペレー
ションのサン ベルナーベにある畑の12の区画
のブドウを使用。特に区画46にこのクローンが
良く合うことが、名前の由来。
クローン由来の青リンゴ、柑橘類、トロピカルフ
ルーツのアロマ。冷涼な気候がもたらすクリス
ピーな酸も特徴。

667 ピノ ノワール

750ml 3,000円

【アメリカ AVA ： モントレー】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 ミディアムボディ

サン ベルナーベと、サンタ ルシア ハイランズ
の畑に植わるディジョン クローン667を使用。
フレンチオーク、アメリカンオークで7ヶ月熟成。
タイトで小さな房がもたらす深い色と層に
なったタンニンが特徴。ブラックチェリー、スグ

リ、バニラのアロマ。

USA, California,Monterey
<アメリカ カリフォルニア モントレー>

ノーブル ヴァインズ

デリカート ファミリー ワインズがカリフォルニアに所有する自
社畑で、その土地と品種にあったクローンを選定し高品質の
ワインを造ります。
それぞれのクローンにちなんだ番号がワインの名前に付いて
おり、Noble(高貴な)Vines(ブドウの樹)という名前にもあ
るように、それぞれのクローンはボルドー、ブルゴーニュ、アル
ザスの由緒ある系統のものを使用。
国内外の評価も高く、特にアメリカ国内では12年連続「伸
張ブランド」にも選出されています(2020年時点)。

ピノ ノワール、シャルドネはそれぞれモントレーに所有する
自社畑のブドウを使用。モントレー湾からの冷たい空気が
流れ込み、カリフォルニアでも随一の冷涼産地であるこの
土地は、高品質のピノ ノワール、シャルドネを育てるのに
適した産地とされています。

【カリフォルニア随一の冷涼産地、
モントレーＡＶＡ】

カベルネ ソーヴィニヨンはローダイの自社畑のブドウを使
用。カリフォルニア内でも近年注目の集まる産地の1つで、
ワイン造りの歴史は1858年に遡ります。

カリフォルニアの内陸地に位置し、夏は暑く乾燥し、冬は短
く多少の雨が降るローダイは、ワイン造りには適した安定し
た気候が特徴です。また、サステナブルなワイン造りも盛ん
で、2005年には国に認められた「ローダイ ルール」という
サステナブルの認証も確立しています。

【ナパに次ぐ歴史・品質を誇る
カベルネの産地、ローダイＡＶＡ】
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※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。
品種構成はヴィンテージにより異なる可能性がございます。

ローダイ、モントレーの自社畑で
最適なクローンを選定



VISION CELLARS

USA, California, Monterey
<アメリカ カリフォルニア モントレー>

｢最高のピノ ノワールのワインを造る」と
いうヴィジョンのもと設立されたワイナリー

ヴィジョン セラーズ

「最高のピノ ノワールのワインを造る」というヴィジョンのもと、
1995年にマック マクドナルドと妻リルにより設立。初ヴィン
テージはカリフォルニアの当たり年といわれた1997年。サ
ンタ ルシア ハイランズの、ゲイリーズ、ロゼラス、ラス アル
トゥラスという３つの銘醸畑のすべてのブドウを購入できる
のはヴィジョン セラーズのみで、有名ブドウ栽培家からも高
い信頼と評価を得ています。

テキサスのウィスキー蒸留所、ムーンシャイ
ンでメーカーを務めた父を持ち、幼少の頃
より品質へのこだわりの大切さを学んでき
たマックは、ワインと出会い、いつか自分も
最高のワインを造ると決めていました。
カリフォルニアの電気＆ガス会社に勤めな
がら、ケイマスのワグナー親子にワイン造り
やワイン業界のノウハウを15年学び、今も
なおケイマスの施設を使用してワイン造り
を行っています。

【ワインメーカー】

ホワイト ワイン カリフォルニア

750ｍｌ 4,970円

【アメリカ ： カリフォルニア】

○ シュナン ブラン 65%
ヴィオニエ ３５%

○ 白 辛口

ピノ ノワールにこだわるヴィジョンセラーズが造
る唯一の白ワイン。ワインメーカーのマックの、白
ワイン好きな母親への感謝を表すために、毎年
少量のみ生産しています。
品種由来のトロピカルフルーツや、青リンゴのよ
うな可愛らしいアロマに、バニラのヒント。

サンタ ルシア ハイランズ ピノ ノワール

750ｍｌ 7,400円

【カリフォルニア AVA ：
サンタ ルシア ハイランズ】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 フルボディ

ゲーリーズ、ロゼラス、ラスアルトゥラスの3つの
畑のブドウを使用。これら3つの畑すべてと契約
があるのはヴィジョン セラーズのみ。熟成は樽
で9カ月(新樽20%)。3つの銘醸畑のブドウを
使用することで、複雑なアロマと味わいがワイン
にもたらされます。黒系果実、赤系果実、様々な
スパイス、そしてほのかに樽由来のバニラの
ニュアンスがあります。

ロゼラス ヴィンヤード ピノ ノワール

750ｍｌ 9,0００円

【カリフォルニア AVA ：
サンタ ルシア ハイランズ】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 フルボディ

ゲイリー フランジオーニが所有する畑。熟成は
樽で9カ月間(20%新樽)。
野生のブラックチェリーや、熟したジューシーな
プラムが層を織りなすように感じられます。長く
繊細な余韻の中にも果物が感じられ、樽由来
のトースト香がわずかに香ります。

ゲイリーズ ヴィンヤード ピノ ノワール

750ｍｌ 9,300円

【カリフォルニア AVA ：
サンタ ルシア ハイランズ】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 フルボディ

ゲイリー ピゾーニと、ゲイリー フランシオーニ所
有の畑。1995年に植樹されたこの畑は、カリ
フォルニアの中でも特に優良なピノノワールが
造られると有名です。樽熟成９ヵ月(新樽20%)。
様々なスパイスと、チェリーの香り。口に含むとラ
ズベリーや、ブルーベリーのような味わいを感じ
ます。

ラス アルトゥラス ヴィンヤード
ピノ ノワール

750ｍｌ 10,400円

【カリフォルニア AVA ：
サンタ ルシア ハイランズ】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 フルボディ

ケイマス所有の畑で、この畑のブドウを使える
のはケイマス以外はヴィジョンセラーズだけ。僅
か6haの畑には様々なクローンが植えられてお
り、徹底した収量制限により凝縮感のあるブド
ウができます。樽熟成9ヵ月(新樽20%)。
エレガントでリッチ、黒系果実やクローヴなどの
スパイスのアロマに、柔らかなベリーのヒント。
長くシルキーな余韻があります。

レッド ワイン ブレンド

750ｍｌ 24,200円

【カリフォルニア AVA ： ナパ ヴァレー】

○ メルロ ３0%、 マルベック 30％、
カベルネ ソーヴィニヨン 25％、
カベルネ フラン 10％、プティ ヴェルド 5％、

○ 赤 フルボディ

ステンレスタンクで発酵後、フレンチオーク(新
樽20%)で10ヶ月間熟成。飲み頃になるまでリ
リースはしません。2012ヴィンテージは85ケー
スのみ生産。
ジューシーなブラックベリーやプラムのアロマの
後に、樽由来の甘い香り。口に含むと黒系果実
や甘いスパイス、チェリーが感じられ、余韻は長
くタンニンは滑らか。

オーナー夫妻
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【ブドウ畑】

・オーガニック、ビオディナミ農法を実践。
・多様なクローンを組み合わせ植樹し、畑のテロワールを最大

限に表現するピノ ノワールを作り上げています。
・“Pommard(ポマール)”と”Wädenswil(ヴェーデンスヴィル)”

のクローンの樹を自根で植え、フィロキセラ耐性のある台木に
接木した、ディジョン クローンの樹を混植しています。

・3カ所に自社畑を所有し、それぞれの畑の個性を活かしたワイ
ンを造っています。

ボー フレール ヴィンヤード 10.5ha
ワイナリーの周囲の中心的な畑

アッパー テラス ヴィンヤード ３．６ha
ボー フレール畑の北側、標高の高い場所に位置

セクイタ ヴィンヤード ４．６ha
ボー フレール畑の南側、標高の低い場所に位置

BEAUX FRERES

USA, Oregon
<アメリカ オレゴン>

多様なピノ ノワールのクローンを組み
合わせ、テロワールを最大限に表現

ボー フレール
1986年にマイケル エッツェルと義兄であるワイン評論家の
ロバート パーカーがウィラメット ヴァレー、リボン リッジAVA
に共同設立。ワイナリーの名称「ボー フレール」は「義兄弟」
の意。
2016年ワインスペクテーター誌「World’s Top 100 
Wines」で3位を獲得し、更に知名度を高めました。
その後、マイケル エッツェルが社長、息子のマイケル エッ
ツェル Ｊｒ.がワインメーカーを勤めています。

ウィラメット ヴァレー ピノ ノワール

750ｍｌ 15,0００円

【オレゴン AVA ： ウィラメット ヴァレー】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 ミディアムボディ

3つの自社畑と8つの契約のブレンド。発酵は
小さな木桶で18～20日間(一部全房)。フレン
チオーク(40%新樽)で10ヶ月熟成。
黒系果実の香りに黒コショウのニュアンス。リッ
チでクリーミーな口当たりを持ち、パワフルな果
実味を感じます。

ボー フレール ヴィンヤード ピノ ノワール

750ｍｌ ２４,２００円

【オレゴン AVA ： リボン リッジ】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 ミディアムボディ

自社畑ではビオディナミ農法を実践し、野生酵
母で発酵、無濾過、無清澄で瓶詰め。多様なピ
ノ ノワールのクローンを組み合わせて作ること
で複雑なワインが出来上がります。
しっかりとした酸に支えられる、複雑かつ洗練さ
れ、余韻の長いワイン。ベリー系果実やプラムの
味わい、堆積土由来のスミレのような香りが特
徴。

アッパー テラス ヴィンヤード ピノ ノワール

750ｍｌ ２６,5００円

【オレゴン AVA ： リボン リッジ】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 ミディアムボディ

野生酵母で発酵、無濾過、無清澄で瓶詰め。発
酵は小さな木桶で19～21日間(一部全房)。
フレンチオーク(新樽40%）で11ヶ月熟成。
スパイシーで土っぽいニュアンスと野生の花の
香り。ベリーやコーヒー、花崗岩のような力強く
深い味わい。

ベル スール ピノ ノワール

750ｍｌ ２６,5００円

【オレゴン AVA ： リボン リッジ】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 ミディアムボディ

野生酵母で発酵、無濾過、無清澄で瓶詰め。発
酵は小さな木桶で19～21日間(一部全房)。
熟成はフレンチオーク(新樽38%)で11ヶ月。
｢義姉妹｣を意味する3つの自社畑の最上の
ロットをバレルセレクトしブレンドしたワイン。
赤系果実や黒系果実のニュアンス、柔らかなミ
ネラルを思わせる風味を持ちます。

【ワイン造り】

・醸造は野生酵母を活かし、最低限の介入のみ。
・長く、ゆったりとした発酵により、複雑なアロマ、風味を引き出

します。
・毎年、厳選し購入するフレンチオークの新樽で10～12ヶ月

熟成。
・樽熟成中、澱引きはせず、無濾過、無清澄で瓶詰め。
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PEWSEY VALE

Australia, Barossa
<オーストラリア バロッサ>

ピュージー ヴェイル

ピュージー ヴェイルのワイン造りの歴史は1847年、英国人
のジョセフ ギルバートがイーデン ヴァレーの地に農場を建設
し、ブドウを植えたところから始まっています。1920年～30年
代に一度畑が使われなくなりましたが、1961年再びそのポ
テンシャルが見直され、ヒル スミスによってワイナリーが建て
直されました。今日ピュージー ヴェイルに植えられているブド
ウは、全て1847年ワイナリーの歴史の始まりの年にもたらさ
れたブドウの子孫です。

イーデン ヴァレー
リースリングの先駆者

【イーデン ヴァレー】
オーストラリア有数のリースリング産地

【サステイナブルなブドウ栽培】

ピュージー ヴェイルはイーデン ヴァレーに145haを所有、うち
50haがブドウ畑。区画ごとに土壌や斜面の向きが異なり、収穫
するブドウの個性も異なるため細かく分けて収穫、醸造を実施。
ワインに深みを与えています。また、この地で20年以上に渡りサ
ステイナブルなブドウ栽培を続けています。

標高の高さと冷涼な気候でオーストラリアでも品質の高いリー
スリングの産地として知られて
います。
【味わいの特徴】
はっきりとしたライムやレモンの
アロマと味わい、柔らかな酸と
口中に広がるミネラルを思わせ
る風味

【テロワール】
毎年、非常に完成度の高いリースリングを産出

・ 表土は浅く、岩がちで砂混じりのローム土壌が粘土質土壌
を覆う構造
⇒痩せた土地でブドウの樹が地中深くまで根をはり、収量も

少なくなります。
・ 標高440～500mの高さ(バロッサ ヴァレーより250ｍ程高

い場所)にあり、円形競技場のような形をしています。
⇒標高がより高いため冷涼で、ブドウがゆっくりと成熟。完熟

しつつ、酸をしっかりと残したブドウが収穫できます。

【ワインメーカー ：
ルイーザ ローズ】

1996年よりピュージー ヴェイルでワイ
ン造りに携わっています。
「ワインは畑で造られる」という哲学の
もと、栽培責任者のダレル(こちらも勤続
20年以上)と日々二人三脚でイーデン
ヴァレーのテロワールを映し出した、美し
いリースリング造りに務めています。

ザ コンツアーズ リースリング

750ml 5,000円

【オーストラリア GI : イーデン ヴァレー】

○ リースリング 100%
○ 白 辛口

リッチで凝縮した味わい。芳醇で、レモンや花の
ような落ち着いた香りに焦がしたトーストやレモ
ングラス、クローヴオイルのようなニュアンス。
口に含むと非常に余韻が長く、ライム、ブリオッ
シュ、セージオイルなどの風味が豊か。最後に感
じられるフレッシュな酸が、濃厚な味わいを引き
締めています。

ピュージー ヴェイルの自社畑の中でもさらに選
ばれた区画、「コンツアーズ」のブドウのみを使
用。5年間の瓶熟を経て、飲み頃になった段階で
リリースされます。

イーデン ヴァレー リースリング

750ml 3,580円
１５００ｍｌ ７,200円

【オーストラリア GI : イーデン ヴァレー】

○ リースリング 100%
○ 白 辛口

凝縮したレモン、ライムや滑石の香りに、新鮮な
パイナップルや乾燥ハーブの香りが感じられま
す。口に含むと、すぐにその余韻の長さと味わい
の深みが感じられ、ライムやパイナップル、白い
花や新鮮なローズマリーなど、果物やハーブの
風味が現れます。自然で心地よい酸が、凝縮し
た果実味やミネラルを思わせる風味とのバラン
スを取り、最後の余韻を支えています。
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JOHN DUVAL WINES

Australia, Barossa
<オーストラリア バロッサ>

ジョン デュヴァル ワインズ

ペンフォールズで名を馳せたジョン デュヴァルが2002年
に独立し、設立したワイナリー。自身で最高のブドウ産地と
認めたバロッサ ヴァレーのシラーズを中心に、テロワール
の特徴を最大限に表現した至宝のようなワインを生み出し
続けています。
現在は息子のティムと共に二人三脚でワイン造りを行って
います。

伝説の男が産み出す
バロッサヴァレーの至宝

エリゴ シラーズ

750ｍｌ 17,900円

【オーストラリア GI ： バロッサ ヴァレー】

○ シラーズ
○ 赤 フルボディ

凝縮した黒い果実とオークの香り。口に含むと
ブラックチェリー、ブルーベリーの果実味が溢
れ出ます。
層になった複雑味を持ち、リッチで滑らかな口
当たりと同時に、豊富なタンニンがワインに骨
格をもたらしています。余韻は長く、エレガント。

ジョン デュヴァルの最高傑作
珠玉のシラーズ

エンティティー シラーズ

750ｍｌ 8,600円

【オーストラリア GI ： バロッサ ヴァレー】

○ シラーズ 100%
○ 赤 フルボディ

若々しいブラックベリー、ブルーベリーの香り
がフレンチオークの風味と程良く合わさります。
凝縮した黒い果実のリッチな味わいが広がり、
タンニンは熟してきめ細かく、バランスが取れ
ています。しっかりとした構成を持ち、強すぎず、
フィニッシュはエレガントで、上品で凝縮した
果実味が舌先に残ります。

元ペンフォールズのチーフワイン
メーカー。1986年以降16年間、
オーストラリアのワイン業界が
大きな変革を経験していた時期
にペンフォールズの名声を守り、
高め続けるという偉業を成し
遂げました。

【ジョン デュヴァル】
世界にその名を轟かす
ワインメーカー

・1989年 ワイン & スピリッツ誌
ワインメーカー オブ ザ イヤー受賞

・ 1991年 ＆ 2000年
インターナショナル ワイン チャレンジ（英国）
レッドワインメーカー オブ ザ イヤー受賞

｢『ジョン デュヴァル』は決してペンフォールズの代わりにも、
同じものにもならない。私がこのワイナリーで実現したいこと
は、ただ世界で最高のブドウを使って、私の40年以上に渡
るプレミアムワイン造りの経験から得たものを表現すること、
それだけだ。」

畑には樹齢100年を超えるブドウの樹も見られ、ジョンが
理想とする凝縮感を持ったブドウが収穫できます。

26
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(左)息子のティム、(右)ジョン デュヴァル

ブレンドの美を追求するジョンが
10以上の畑のシラーズをブレンドし

バロッサシラーズを表現



JOHN DUVAL WINES
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プレキサス RMV

750ｍｌ 6,０00円

【オーストラリア GI ： バロッサ ヴァレー】

○ ルーサンヌ (R) 57%
マルサンヌ (M)       31%
ヴィオニエ (V) 12%

○ 白 辛口

魅力的なライムがかった麦藁色。核果の果物
やスイカズラ、柑橘系の爽やかなアロマ。
程よく厚みがあり、滑らかな口当たり。口に含
むとマンダリンオレンジや洋ナシ、フェンネルな
どアジアのスパイスのニュアンスが感じられ、
豊かなミネラルを思わせるニュアンスとのバラ
ンスを取っています。

プレキサス SGM

750ｍｌ 6,000円

【オーストラリア GI ： バロッサ ヴァレー】

○ シラーズ (S) 49%
グルナッシュ (G) 35%
ムールヴェードル (M) 16%

○ 赤 フルボディ

完熟ブドウから造る滑らかな口当たりのワイン。
豊かな口当たりと飲みやすさを備えています。
フレンチオーク（新樽15％）とステンレスタンク
で1５ヶ月熟成。

アネクサス グルナッシュ

750ｍｌ １０,000円

【オーストラリア GI ： バロッサ ヴァレー】

○ グルナッシュ １００％
○ 赤 フルボディ

小さな開放型の発酵槽で、グルナッシュの特
徴を出すために一部全房を使用し発酵。
300Lのフレンチオーク樽で14ヶ月熟成。
明るくジューシーなラズベリー、レッドチェリー、
花のような香りに、スパイスや土のニュアンス。
まるみのあるきれいなタンニンを感じます。

アネクサス マタロ

750ｍｌ １０,000円

【オーストラリア GI ： バロッサ ヴァレー】

○ マタロ １００％
○ 赤 フルボディ

ステンレスの小さな開放型の発酵槽で1日2
回パンピングオーバーしながら8日間発酵。
300Lと大樽の2種類のフレンチオーク樽を使
用し(15%新樽)、15ヶ月間熟成。
しっかりとした黒系果実に、バラやスミレ、ス
モーキーなヒント。甘いハーブリキュールのよう
なニュアンスがありながらミネラル感、なめら
かなタンニンと長い余韻が続きます。

コンシリオ グルナッシュ シラーズ

750ｍｌ 5,000円

【オーストラリア GI ： バロッサ ヴァレー】

○ グルナッシュ 85％
シラーズ 15%

○ 赤 フルボディ

グルナッシュは30%全房で8日間発酵、50%
フレンチオーク、50%ステンレスタンクで8ヶ月
熟成。シラーズは一部全房で1日2回パンピン
グオーバーを実施し7日間発酵、フレンチオー
クで8ヶ月熟成。
いきいきとしたラズベリーとクランベリーの香り
にスパイスのヒント。やわらかいテクスチャーに
赤系果実を感じ、香ばしいタンニンを感じます。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。

単一畑、単一品種、古樹のブドウから
造られる希少品シリーズ

ブレンドの美を追求し造られた
SGM

ジョン デュヴァルの
エントリーワイン

幅広い食事と合わせて◎



シラーズ

750ml 2,150円

【オーストラリア GI : バロッサ】

○ シラーズ 100%
○ 赤 ミディアムボディ

バロッサで長く続く家族経営のブドウ農家より
ブドウを調達。収穫後、除梗し醸造。フレンチ、ハ
ンガリー、アメリカンオークで12ヶ月熟成。

ダークベリー、プラムのアロマとスパイシーモカ、
リコリス、バニラとコショウの香り。ダークチョコ
レートを思わせる味わいに、シルキーなタンニン
があります。

カベルネ ソーヴィニヨン

750ml 2,150円

【オーストラリア GI : バロッサ】

○ カベルネソーヴィニヨン １００%
○ 赤 ミディアムボディ

バロッサで長く続く家族経営のブドウ農家より
ブドウを調達。収穫後、除梗し醸造。フレンチ、ハ
ンガリー、アメリカンオークで9ヶ月熟成。

ブルーベリーのアロマに、モカチョコレート、杉、
プラムやカシスの香り。
プラムやベリーのコンポート、トーストしたバニ
ラ、ボイズンベリーの味わい。余韻にはモカチョコ
レートを僅かに感じ、リッチで滑らかなフィニッ
シュ。

PEWSEY VALE

Australia, Barossa
<オーストラリア バロッサ>

ヘギーズ ヴィンヤード

バロッサで170年以上に渡りワイン造りを続けるヒルスミス家
が、イーデン ヴァレーに所有する畑。520mの標高に位置し、
冷涼な気候が特徴的。シャルドネは、 3種類のブルゴーニュ
のクローンが植わる5つの区画のブドウを使用。土壌は痩せ
た砂利質で、収量が制限されることにより非常に凝縮した味
わいになります

イーデン ヴァレー
冷涼な産地で造られるシャルドネ
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エステート シャルドネ

750ml 4,000円

【オーストラリア GI : イーデン ヴァレー】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

手摘みで収穫。全房を使用。野生酵母で、澱と
共に醸造。フレンチオーク(新樽30％)で発酵、
熟成。樽熟成期間は11ヶ月。

新鮮なピーチ、ホワイトネクタリンのアロマ、柑橘
類やローストしたヘーゼルナッツのノート。
いきいきとした鉱物感と、しっかりした骨格を兼
ね備えます。

ラベルには、かつて馬乗りが標高の高いこの地
にやって来て、夕日を眺め一息ついたという情
景を偲ぶ絵を表現。

【イーデン ヴァレー】
520mという高標高から生み出される冷涼な気候
標高の高さと冷涼な気候でオーストラリアでも品質の高いリー
スリングの産地として知られているイーデンヴァレーで造られる
ブルゴーニュスタイルのシャルドネ。

HEGGIES VINEYARD
アースワークス

160年以上のワイン造りの歴史があるバロッサで、歴史
のある小規模ブドウ栽培家より購入。彼らの長年かけて
得た知識、技術に敬意を表し、アースワークス＝畑作業と
いう名を付けました。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



MOUNT MARY

Australia, Victoria
<オーストラリア ヴィクトリア>

家族経営、単一畑
こだわりぬいた少量生産

ヤラ ヴァレーの至宝

マウント メアリー

ミドルトン夫妻は1960年代にワイン造りに魅せられ、各地
でワイン造りを学びます。その中で彼らの心をもっともとらえ
たのはフランスのボルドー、ブルゴーニュでした。

オーストラリアでそれらの地域のような優れた品質のワイン
を造ろうと選んだのは、冷涼な気候のヤラ ヴァレー。ここで
1971年に創業し、以来今日まで家族経営のまま。現在は
二代目のデイヴィッド、そして彼の息子たちと共に単一畑か
ら4つの素晴らしいワインを生み出し続けています。

ピノ ノワール

750ｍｌ 16,000円

【オーストラリア GI ： ヴィクトリア】

○ ピノ ノワール １００％
○ 赤 ミディアムボディ

1971年と2008年植樹のピノ ノワールから造ら
れます。古い区画には30以上のクローン、新しい
区画にはアメリカの台木にMV6と777のクロー
ンが植えられています。
煮詰めたイチゴ、プラム、マルメロの香り。土の香
りやスパイスのヒントがワインに複雑さをもたらし
ます。熟したタンニンにジューシーでリッチな黒系
果実の味わい。

クインテット

750ｍｌ 17,500円

【オーストラリア GI ： ヴィクトリア】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 46%、メルロ 26%、
カベルネ フラン 20%、 マルベック 5%、
プティ ヴェルド 3%

○ 赤 フルボディ

1500L又はそれ以上のサイズのフレンチオーク
大樽25%、225Lの小樽(新樽30%)で22ヵ月
間熟成、残りは古樽で2～5年間熟成後ブレンド。
プラム、黒スグリ、スミレ、杉の香り。フレンチオーク
樽由来のスパイスとトースト香。リッチで、良く熟し
た果実、チョコレートやリコリスのような味わい。な
めらかなタンニンと長い余韻。

シャルドネ

750ｍｌ 14,000円

【オーストラリア GI ： ヴィクトリア】

○ シャルドネ １００％
○ 白 辛口

マロラクティック発酵は行わず、すべて樽発酵。熟
成はフレンチオークの小樽（新樽率30%）と、古
小樽、古大樽(1500L)を使用し11ヶ月間熟成。
グレープフルーツや柑橘、熟した梨やストーンフ
ルーツの香り。樽由来の火打ち石のようなヒント、
ハチミツやナッツのニュアンス。リッチでクリーミー
な味わいで、しっかりとした骨格があり余韻も長
いワイン。

トリオレット

750ｍｌ 12,000円

【オーストラリア GI ： ヴィクトリア】

○ ソーヴィニヨン ブラン 67%
セミヨン 23%
ミュスカデル 10%

○ 白 辛口

1987年に初リリース。それぞれの品種は、適した
タイミングで収穫し、個別に醸造。品種の特徴を
生かすため、ほぼ古樽で熟成。
梨、ライチ、ライム、そしてアプリコットのヒント。柑
橘の味わいの中にストーンフルーツを感じます。
ナッツやトースト香、ヌガーのような複雑さもあり
ます。

創業者のミドルトン夫妻

【環境を守るワイン造り】

マウント メアリーが所有している敷地の半分以上はブドウ
畑ではなく、動植物の多様性と共に豊かな自然を守るよう
に設計されています。認証こそ取得していないものの、ブド
ウの栽培にはビオロジックの手法を取り入れて健全な土壌
を保っている他、水の再利用やエネルギーも自家発電を行
うなど、環境を守るための多種多様な取り組みを行ってい
ます。

【単一畑から4つのキュヴェ】

ボルドー、ブルゴーニュのワインに強い感銘を受けた夫婦
は、自分たちのワインも二つの地域の主要品種で造り始め
ました。ボルドー ブレンドのトリオレット、クインテット。ブル
ゴーニュ品種のシャルドネとピノ ノワール。これらはすべて
彼らが所有する単一畑のブドウで造られ、生産量も非常に
少なくなっています。

カバークロップに覆われたマウント メアリーの畑
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DALRYMPLE

Australia, Tasmania
<オーストラリア タスマニア>

ダルリンプル

世界で最も冷涼な気候に属する地域のひとつ、タスマニ
アにてワイン造りを行っています。造っているワインもピノ ノ
ワールとシャルドネ、また醸造家自身自らを「ヴィニュロ
ン」と名乗るなど、タスマニアの気候を活かしてブルゴー
ニュを思わせるようなエレガンスと構成力を備えたワイン
を生み出しています。

「ヴィニュロン」が冷涼な地域で造る
ブルゴーニュタイプのピノ ＆ シャルドネ

ピノ ノワール

750ｍｌ 5,900円

【オーストラリア GI ： タスマニア】

○ ピノ ノワール １００％
○ 赤 ミディアムボディ

色調は濃いガーネット。ダークプラム、ブ
ラックベリー、ラズベリーのアロマ。口に含
むと熟した果物と繊細なタンニンがワイン
のストラクチャーを支え、長い余韻へと導
きます。
リリース直後は、溢れ出るフレッシュな果
実味を楽しむことができますが、7年程度
熟成させると若いうちには楽しめない、こ
のワインの魅力を感じることが出来ます。

ケーヴ ブロック シャルドネ

750ｍｌ 7,000円

【オーストラリア GI ： タスマニア】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

リンゴの花、白桃のアロマの中に砕いた
ケッパーとシナモンが香ります。口に含む
と柑橘とメロンの風味が溢れ、それが上
品な酸や樽由来の僅かなスパイスのニュ
アンスに支えられて絶妙なバランスの取
れた味わいとなっています。

【ケーヴ ブロック】

｢ケーヴ ブロック｣とは、このワイン用
のブドウを収穫する区画名に由来。
数ある畑の中の｢B｣｢C｣区画と呼ば
れる畑のブドウから造られており、
水はけがよく、急斜面に位置する畑
は自然に収量が少なくなり、凝縮し
たブドウが収穫できます。

【ワイン造り】
タスマニアの冷涼な気候からもたらされる酸味と長い日照
による果実味のバランスを表現。
・ 手摘み収穫
・ 低温マセラシオン
・ 全房発酵(一部)
・ 自然酵母での発酵(一部)
・ 熟成はフレンチオークのみを使用

【ヴィニュロン ： ピーター カルドウェル】
タスマニア生まれで、牧畜業を営む一家に生まれましたが、
ブドウからワインを造りだす、その過程に魅了されワインメー
カーを目指しました。ブルゴーニュ、ボルドー、カリフォルニア、
そしてニュージーランドで研鑽を積みダルリンプルへ。

あえて自らを「ヴィニュロン」
と名乗り、複雑味、重み、テク
スチャー、風味を併せ持つ
ブルゴーニュスタイルのワイン
を目指しています。

【パイパーズ リバー】

・ タスマニア島の北東に位置、南緯41度
・ 夏でも最高気温が30℃を超えず、最も冷涼な地域
・ 年間降水量は、663mm
・ ピノ ノワールとシャルドネ、リースリングなどの冷涼産地の

品種が中心の産地
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JANSZ

ジャンツ

1986年設立。ワイナリー名はヨーロッパで初めてこの島を
発見したオランダ人、アベル ジャンツォーンに敬意を表して
付けられました。現在ジャンツが所有している畑は、元々は
ルイ ロデレールが見出し、シャルドネとピノ ノワールを植樹、
1997年以降、ヒルスミス家が所有。タスマニアで初めて瓶
内二次発酵のスパークリングワインを造ったとされ、以降
その製法は｢メトド タスマノワーズ｣と呼ばれ、ジャンツは
タスマニアを代表するプレミアムスパークリングのワイナ
リーとしてその名を知られるようになりました。
James Halliday誌でも複数年にわたり、「Outstanding 
Winery」として五つ星の最高評価を獲得しています。

Australia, Tasmania
<オーストラリア タスマニア>

タスマニアの
プレミアムスパークリングの代名詞

凝縮味と濃い味わい、美しい酸の繊細な味わいと
洗練された香りを持つブドウを生み出します。

【パイパーズ リバー】
美しい酸を持ったブドウを生み出す産地

ダルリンプル同様、ジャンツのワイナリーは、タスマニア島の
北東、パイパーズ リバー地区に位置。
｢スパークリング タスマニア｣と言われるこのエリアは、上質
なスパークリングワインの産地として知られています。

テロワール

・ 水はけのよい、赤い玄武岩質の土壌。
・ バス海峡に近く、気候は比較的穏やか。

⇒海からの風により冬でも温暖で、霜の害を防ぐと共に
夏でも気温を冷涼に保ち、長い成熟期間をもたらします。

・ フランス、シャンパーニュ地方に近い気候とも言われます。
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プレミアム キュヴェ NV

750ｍｌ 4,610円

【オーストラリア GIC ： タスマニア】

○ ピノ ノワール、シャルドネ
○ 白 辛口

グラスに注ぐとスイカズラと柑橘系の香りが
立ち上り、その中にヌガーや煎ったナッツ、
ピノ ノワール由来のイチゴを思わせる香り
が感じられます。上品なフルーツとクリー
ミーな味わいが口いっぱいに広がり、柑橘
類、ヌガーの味わいで余韻が締めくくられま
す。

プレミアム ロゼ NV

750ｍｌ 4,610円

【オーストラリア GIC ： タスマニア】

○ ピノ ノワール 70％
シャルドネ 30％

○ ロゼ 辛口

いきいきとした、上品なピンク色に長く続く、
繊細な泡立ち。香ばしさと芳醇なバラの香
りが広がります。
口に含むとクリーミーな舌触りとイチゴを思
わせる濃厚な風味が広がりますが、後口は
非常に爽やかです。

ヴィンテージ キュヴェ 2017

750ｍｌ 6,800円

【オーストラリア GIC ： タスマニア】

○ シャルドネ 54％
ピノ ノワール 46％

○ 白 辛口

溌剌とした、繊細な泡立ち。タスマニアの
シャルドネとピノ ノワールを象徴する、美し
い香りが立ち上ります。
エレガントかつ力強いシャルドネがピュアさ
と余韻の長さ、クレームブリュレと砂糖漬け
にしたレモンの皮のニュアンスを。ピノ ノ
ワールが香り豊かなイチゴやバラのような
香りとリッチさを与えています。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



New Zealand, Matakana
<ニュージーランド マタカナ>

ボルドーの偉大なワインへの愛から始まり
肩を並べるまでに至ったストーリー

プロヴィダンス

ニュージーランドで最高の赤ワインの1つと評されるプロヴィ
ダンス。初ヴィンテージの「プライベート リザーヴ1993」は、
1996年、ジャンシス ロビンソンも参加したブラインドテイス
ティングにて「シュヴァル ブラン」「ぺトリュス」90年に並ん
で供され、見事1位を獲得しました。
酸化防止剤、保存料は一切使用せずブドウ造りから醸造、
熟成まで一貫して自然に任せながら、世界の偉大なワイン
に肩を並べるワインを造ります。

PROVIDENCE

｢プロヴィダンスは、偉大なワイ
ンを構成するために必要だと
私が信じる3つの要素を持つ。
- エレガンス、バランス、そして
フィネスだ -」

【オーナー ＆ ワインメーカー ：
ジェイムズ ヴルティッチ】

気候

・ 降水量が少なく、日照時間の長い地域。
・ 夏から秋にかけての成熟期には、日照は多いが昼夜の寒暖

差が18℃を超え、酸味と糖度のバランスの良い成熟が進み
ます。
→世界の他の地域よりもゆったりとブドウが熟成(120日)。

土壌

火山性の鉄分を多く含む、水はけの良い粘土質土壌。養分に
乏しい土壌がブドウに適度な負荷を与え、凝縮味を持つブドウ
が収穫できます。
一方で、非常に乾燥した年はブドウの樹の根が、地中深くの保
水層まで届き、水分を吸い上げることが出来ます。

【ミクロクリマ】

実家は古くからのブドウ栽培農家。長年、弁護士を本職としてい
ましたが、今はリタイアしワイン造りに専念しています。

ロゼ

750ｍｌ 12,500円

【ニュージーランド GI : マタカナ】

○ カベルネフラン 87%
メルロ 13%

○ ロゼ 辛口

これまで1993、2004、2010、2014にしか造
られていない希少なロゼで、カルト的存在のワ
イン。フレッシュな香りを持ちながらベリー系の
果実味やカシス、十分なタンニンも感じさせます。
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プライベート リザーヴ

750ml 21,500円

【ニュージーランド GI : マタカナ】

○ カベルネ フラン 55%
メルロ 25%
マルベック 20%

○ 赤 フルボディ

プロヴィダンスの最良のブドウをアサンブラー
ジュするボルドー右岸ブレンドのアイコン キュ
ヴェ。新鮮な赤いベリーとチョコレートの香り。
味わいには、黒系果実と渋み、バニラのニュアン
スが感じられ、タンニンが下支えして長い余韻
へと導きます。

シラー

750ml 21,500円

【ニュージーランド GI : マタカナ】

○ シラー 100%
○ 赤 フルボディ

スモーキーで、ラズベリーやバニラの香り。ラズ
ベリーやスグリの実のニュアンスと軽やかで
フレッシュなタンニンがエレガントな余韻に導き
ます。滑らかで上品なワインです。

フォー アポッスルズ

750ml 21,500円

【ニュージーランド GI : マタカナ】

〇 カベルネ フラン、メルロ、マルベック、シラー
○ 赤 フルボディ

ワイン名は「四人の使徒」を意味し、所有する畑
に植わる4つのブドウ全てを必ず使用します。
チョコレートやチェリーのニュアンスに、熟した果
実味と力強いタンニン、甘みを感じられる口当
たりを兼ね備えたワインです。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



シャルドネ

750ｍｌ 3,990円

【ニュージーランド GI ： マールボロ】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

レモン、スイカズラ、ヌガーのアロマがあり、深み
のある風味と爽やかながら長い余韻のバラン
スに優れています。

｢ファミリー オブ トゥエルヴ」は、2005年
設立。ＮＺワイン(特に輸出市場)での品質
訴求に注力する、家族経営のワイナリー
12社のみで構成されます。

加盟ワイナリー(全12社)
ノーティラス エステート、 ヴィラ マリア、 クメウ リヴァー、
アタ ランギ、 グラギー レンジ、
ニュードルフ、ペガサス ベイ、
フェルトン ロード、
パリサー エステート、
ローソンズ ドライヒルズ、
フロム ワイナリー、
ミルトン ヴィンヤーズ

ピノ グリ

750ｍｌ 3,300円

【ニュージーランド GI : マールボロ】

○ ピノ グリ 100%
○ 白 辛口

淡い麦藁色、芳醇な洋ナシの香りの中に、僅か
に生姜とナツメグのニュアンスが感じられます。
程良く厚みがあり、素直な果実の味わい。
後口はいきいきとしてすっきりしています。

NAUTILUS

New Zealand, Marlborough
<ニュージーランド マールボロ>

ノーティラス エステート

1985年にソーヴィニヨン ブランのファーストヴィンテージを
リリース。マールボロでは２軒のみという、創業以来家族経
営を貫いているワイナリーの１つです。

2000年には南半球で初めて、ピノ ノワール専用の醸造施
設を設立。グラヴィティーフローと優しいプレスが出来る設
備を整え、品質の向上を図っています。2006年には白ワイ
ン専用醸造施設も完成。ワインの品質を第一に考えつつ、
環境にも配慮した構造となっています。

ソーヴィニヨン ブランの聖地
マールボロのワイン造りの先駆者

【ブドウ畑】
個性に富んだ恵まれた自社畑

【確かな品質の証 ： “Family of Twelve”】

ノーティラス エステートのワインは100%マールボロで収穫し
たブドウのみを使用して造られています。
異なる3つのリージョンに70haの自社畑を所有、それぞれの
畑で収穫する異なる香りや味わいの特徴を備えたブドウをブ
レンドすることでユニークなマールボロのテロワールをそのま
ま反映した、複雑味と深みを持ったワインとなっています。

ソーヴィニヨン ブラン

750ｍｌ 3,300円

【ニュージーランド GI : マールボロ】

○ ソーヴィニヨン ブラン 100%
○ 白 辛口

黒スグリの芽、パッションフルーツの凝縮した香
り、僅かにイラクサのニュアンス。いきいきとした
ライム、シトラスの風味が口の中いっぱいに広
がり、しっかりとしながら滑らかな口当たりを残
します。
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アルバリーニョ

750ｍｌ 3,300円

【ニュージーランド GI ： マールボロ】

○ アルバリーニョ 100%
○ 白 辛口

夜の涼しいうちに手摘みで収穫し、徐梗しプレ
ス。ステンレスタンクで低温発酵し、澱につけた
まま熟成し瓶詰め。フレッシュなアプリコット、ス
イカズラの香り、メロンとマンダリンの皮のヒント。
いきいきとして爽やかなフィニッシュ。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



ツイン アイランズ

マールボロのノーティラスの自社畑及び長期契約の畑か
ら豊かな風味をもたらす、よく熟したブドウのみを使用。
ノーティラスが造る、マールボロのブドウの特長を最大限
に表現したワイン。

Chile, Colchagua Valley
<チリ コルチャグア ヴァレー>

ラフィットグループが手掛ける
エレガントなチリワイン

ロス ヴァスコス

1988年にラフィットグループが買収。その名は、18世紀か
らこの土地を所有し、ワイン造りに取り組んできたスペイン、
バスクの人々(Vascos)への敬意を込めて付けられていま
す。初期はDBRの品質管理の中枢、エリック コレール監修
の下、現地のワイン造りに精通するメンバーを招集しプロ
ジェクトチームを結成。現在のスタイルの基礎が出来上が
りました。

海(太平洋)と山(カニェテン山)に囲まれ、砂質から粘土質
の土壌が織り成すミクロクリマと、シャトー ラフィット ロート
シルトでも行われる徹底した土壌研究、気候分析などの
先端技術を見事に融和させ、チリワインならではの果実味
とふくらみにボルドーワインのエレガンスを兼ね備えたワイ
ンを造り続けています。

太平洋から約40km。海から吹き込む風の影響で朝夜の
気温は冷涼に保たれます。総敷地面積3,600ha、うちブド
ウ栽培は640haという広大な土地ながら、その管理は非常
に丁寧で、殺虫剤や除草剤などの化学物質に頼らず、キャ
ノピーマネジメントやドリップ イリゲーションなど、ブドウへの
風通しや湿度調整を考慮しています。
また、グリーンハーヴェストによる収量の制限、樹齢による
区画の管理(樹齢10年前後、40～50年、60年以上の区
画に分け、違った管理法をとる)など、畑において品質向上
のための惜しみない手間をかけています。収穫は手摘み。
自社畑では、主にカベルネ ソーヴィニヨンとシャルドネを
栽培。畑の一部はオーガニック認証を取得し、赤ワインは
すべて自社畑から、シャルドネの一部とソーヴィニヨン ブラ
ンはカサブランカ、レイダなど、チリでも屈指の白ワインの
優良生産地で長期契約している畑のブドウを使用してい
ます。

【ブドウ畑 】

ピノ ノワール

750ｍｌ 4,700円

【ニュージーランド GI ：マールボロ】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 ミディアムボディ

野生の木イチゴやアミガサタケ、チョコレートを
思わせる香りが広がります。口当たりは柔らかく、
洗練されてバランスの取れた味わいで、凝縮し
た長い余韻が魅力的。熟成は100％フレンチ
オークで行い、うち25～30％に複数の樽会社
から購入した新樽を使用。

NAUTILUS & TWIN ISLANDS
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キュヴェ マールボロ ブリュット NV

750ｍｌ 3,990円

【ニュージーランド GI ： マールボロ】

○ ピノ ノワール 70%
シャルドネ 30%

○ 白 辛口

手摘みで収穫後、全房を優しくプレス。ロット毎
に発酵し、9月頃にブレンドを決めます。年によっ
てリザーヴ比率は変わり、5～15%が使われ、ワ
インに複雑味を与えます。最低36ヶ月の瓶熟期
間を経てリリース。クリーミーなムースのような口
当たり。エレガントでしっかりした骨格があり、ク
リスピーな酸と果実味やビスケットのようなニュ
アンスの複雑味のバランスが非常に良いです。

ソーヴィニヨン ブラン

750ml 2,290円

【ニュージーランド GI : マールボロ】

○ ソーヴィニヨン ブラン 100%
○ 白 辛口

淡い黄色で、シトラスやフレッシュハーブ、トロピ
カルフルーツの鼻に抜けるような香り。口当たり
は辛口で、グレープフルーツのような果実味とタ
イムやコリアンダーのニュアンスが爽やかなフィ
ニッシュへと導きます。

◇ 生牡蠣やムール貝などの魚介類全般、サラ
ダや軽い食事と共に。キリッと冷やしてアペ
リティフにも最適。

LOS VASCOS

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



ル ディス ド ロス ヴァスコス

750ｍｌ 7,500円

【チリ DO : コルチャグア ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 92%、 シラー 8%
○ 赤 フルボディ

ラフィットグループによる経営開始から10年目
にあたる1988年に初リリースされ、このワイン
は’Le Dix’と名付けられました。樹齢60年を超
えるブドウが育つ特別な区画から、カベルネを
中心にブレンド。手摘みでの収穫から、フレンチ
オーク(新樽60%)で12ヶ月の熟成経て、エレガ
ンスを感じさせるソフトなタンニンと複雑味、長熟
の可能性を持つワインに仕上がっています。
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LOS VASCOS

クロマス カベルネ フラン グラン レセルバ

750ｍｌ ３,２００円

【チリ DO : コルチャグア ヴァレー】

○ カベルネ フラン １００%
○ 赤 フルボディ

マセラシオン後、区画ごとに小型ステンレスタン
クで別々に発酵。80%フレンチオークで熟成、残
りはコンクリートタンクで熟成。
ブラックベリーの香りが主体。さらにブラックチェ
リーやハーブ、ローストしたレッドペッパーの要素
が現れます。完熟していて、品種の特徴が十分
に表現されているワインです。

クロマス シラー グラン レセルバ

750ｍｌ ３,２００円

【チリ DO : コルチャグア ヴァレー】

○ シラー １００%
○ 赤 フルボディ

ワイナリーの所有する広大な畑の中で、シラーに
適した花崗岩土壌の斜面に植樹。恵まれた気候
で品種のポテンシャルを十分に生かして生まれ
たワイン。醸造後、12ヶ月フレンチオークで熟成。
豊かなスミレの香りにプラムやイチジクなど熟し
た赤い果実、樹木やタバコ、黒コショウなどが混
ざりあう。ボディがあり洗練されたタンニンでエレ
ガントで長い余韻が楽しめます。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。

【クロ マス】

敷地内の斜面の土地に全く新しいミクロクリマの色もテクス
チャーも異なるテロワールを発見。
「クロ マス（＝色）」：色は自然からのメッセージであるという
発想から「クロ マス」という新たなブランドが誕生しました。

【ワインメーカー： フィリップ ロレ】

2020年よりロス ヴァスコスの指揮を執るのはフランス出身
のフィリップ ロレ。
ウィリアム フェーブルで醸造家としてのキャリアをスタート。
2002年よりアルゼンチンのワイナリーで経験を積みました。
2019年よりゼネラルマネージャーとして務めているカロへは
毎月メンドーサに足を運び兼任しています。

【ル ディス】

5代目当主エリック男爵がロスヴァスコスの地に魅了され「チ
リのプレミアム ワインのパイオニアになる」べく、ロス ヴァスコ
スを取得してから10年。最も古い畑のブドウを使ったアイコン
キュヴェ’Le Dix’（フランス語で「10」の意）をリリースするこ
とにしました。
樹齢50年の区画から常に 最高のカベルネ ソーヴィニヨンを
厳選して生産しています。
若いうちからも楽しめるワインですが、熟成を経ることでより
リッチで複雑な味わいを堪能できます。



ロゼ

750ｍｌ 1,800円

【チリ DO : コルチャグア ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 90%
シラー 10%

○ ロゼ 辛口

鮮やかなロゼ色、チェリーやラズベリーを思わせ
るアロマ、いきいきとした味わいと、凝縮感のある
フィニッシュを備えています。

◇ 魚介類やスパイシーな食べ物、ピザやパエ
リアなど、中南米特有の｢セビーチェ」(魚介と
野菜のマリネ)との相性は抜群！

シャルドネ

750ml 1,800円

【チリ ： コルチャグア
カサブランカ ヴァレー】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

明るい金色。メロンやグレープフルーツに、シャル
ドネ特有のヘーゼルナッツを思わせる香り。口に
含むとリッチで、フレッシュで心地良い果実味が
広がります。

◇ 青魚のグリルから、軽めのスタイルの肉料理ま
で幅広く

ソーヴィニヨン ブラン

750ml 1,800円

【チリ ： カサブランカ
クリコ ヴァレー】

○ ソーヴィニヨン ブラン 100%
○ 白 辛口

緑掛かったクリアな色合い。ツゲの葉やパイナッ
プルやライムなどを思わせる、ソーヴィニヨン ブラ
ンらしい香り。バランスが取れていて余韻も長く
続きます。土地由来のミネラルを思わせる風味と
エレガンスを感じます。

◇ 魚介料理全般、特にハーブやスパイスが効い
たもの
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カベルネ ソーヴィニヨン

750ml 1,800円

【チリ コルチャグア ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 100%
○ 赤 ミディアムボディ

ストロベリーや黒スグリ、チェリーなどの果実と、
魅力的なスパイスを思わせる香り。フィニッシュは
チリワイン独特のローリエやユーカリのニュアン
スを持ちます。フルーティーな味わいで、気軽に楽
しめるワインです。

◇ 肉料理、ハーブや果汁などで肉の旨みを引き
出した料理

LOS VASCOS

クロマス グラン レセルバ

750ｍｌ 2,650円

【チリ DO : コルチャグア ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 85%、 シラー 10%、
カルメネール 5%

○ 赤 フルボディ

樹齢の高い｢エル フライレ｣畑を中心に、選りす
ぐりのブドウのみで造られるワイン。伝統的なボ
ルドーの技法で醸されフレンチオークで熟成。
コルチャグア ヴァレーのテロワールと、ラフィット
スタイルを色濃く反映した、力強く複雑なブーケ
が特長の、コストパフォーマンスに優れたワイン。

クロマス カルメネール グラン レセルバ

750ｍｌ 2,650円

【チリ DO : コルチャグア ヴァレー】

○ カルメネール 100%
○ 赤 フルボディ

ロス ヴァスコスの自社畑から取れるカルメネー
ルのブドウを100％使用し12ヶ月樽熟成(20％
新樽)。決め細やかなタンニンと品種特有のまろ
やかで深みのある果実味の調和が取れており、
ラフィットグループがチリで挑戦したカルメネー
ルのポテンシャルが感じられる1本です。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。

【ヴァラエタル】



LAPOSTOLLE

ラポストール

1994年、グラン マルニエ創業者のひ孫であるアレクサンド
ラ マルニエ ラポストールと夫のシリル ド ブルネが設立。
ワールドクラスのワイン造りに相応しいテロワールを求め世
界中を巡る中、このフランス人夫妻が出会ったのがチリの
中央部に位置するアパルタ畑でした。
そこで彼らが目にしたのはフランスでは19世紀に失われて
しまった仏産の「プレ フィロキセラ」ブドウの古木が生命力
豊かに実を付ける姿でした。感動した夫妻はこの奇跡的な
畑にてプレミアム ワインを手掛けることを決意しました。
ラポストールを通して、私たちは現代の技術で仕込まれた
ありし日のボルドーワインを味わえるのかもしれません。

チリで受け継がれる
もう1つのボルドー物語

Chile, Colchagua Valley
<チリ コルチャグア ヴァレー>

畑での取り組み
・ 火山性の養分の少ない土壌での丁寧なキャノピー マネジメ

ントと灌漑による生育コントロール

・ 密植と収量制限による凝縮味のあるブドウを収獲

・ 赤外線写真で生育状況をモニター

・ オーガニック農法

・ ビオディナミ農法の実現

妥協なき質へのこだわり＆サステナブル
・ エントリーレンジでも光学式の選果台を導入

・ 自然酵母の使用

・ 100％フレンチオークの利用

・ 軽めのフィルターで果実の味わいを活かす造り

・ サステイナビリティの実践

・ 二酸化炭素排出を抑える｢カーボン ニュートラル｣輸送
を輸出ワインで実践

・ 30～60%の瓶をリサイクル、配送を抑えることで2千本
植樹分の二酸化炭素排出を抑制

・ 搾りかすは700tの堆肥として再利用
・ 環境基準のISO14001取得

【ワイン造り】
妥協しない、ありのままの味わいを表現する
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【クロ アパルタ】
ラポストールとボルドーの著名コンサルタント、ミッシェル ロー
ランの共同プロジェクトとして立ち上げられたクロ アパルタ
ワイナリー。各方面で評価され、瞬く間に世界の偉大なワイン
の仲間入りを果たしました。

世界に誇るトップキュヴェ

クロ アパルタ

750ｍｌ 20,000円 (2018VIN)

【チリ DO : アパルタ】

○ カルメネール 64%
カベルネ ソーヴィニヨン 18%
メルロ 18%

○ 赤 フルボディ

100％自然酵母で発酵。100％フレンチオーク
の新樽で24ヶ月熟成。
プラムやチェリー、イチジクやブルーベリーの赤
黒系果実の香り、クローヴや黒コショウのヒント。
果実の凝縮感がありシルキーなタンニンと重厚
な口当たりと構成を持つワインで余韻は長く熟
感を感じます。

ル プティ クロ

750ｍｌ 6,500円 (2016VIN)

【チリ DO : アパルタ】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 95%、
メルロ 4%、 カルメネール 1%

○ 赤 フルボディ

2014年が初ヴィンテージとなる、クロ アパルタ
のセカンドラベル。ブラックベリーやカシスの黒
系果実に、チェリーやプラムなどの赤系果実が
混ざった凝縮感のある香り。アニスやシダーの
ニュアンス。大きな構成とボリュームがあり、美し
い酸を持つバランスの取れた味わいです。

ラポストール ラ パーセル ８

750ｍｌ 15,000円

【チリ DO : アパルタ】

○ カベルネ ソーヴィニヨン100%
○ 赤 フルボディ

アパルタ畑にてマルニエ ラポストール夫妻の目
を奪ったのがこの第８区画。わずか２haの区画
に植えられた樹齢100年以上のブドウを使い
造られます。
エレガントで複雑な香りはハーブとスパイスを伴
う力強い果実味へと広がり、エレガントでよく調
和したオークがフィニッシュまで続く。エレガント
で長いタンニンと、フルーツとブラックスパイスの
風味が特徴的。ビロードのようなアフターテイス
トがご堪能いただけます。

Wine Spectator Top100にて1位（08年）
2014ヴィンテージ、2015ヴィンテージ
2017年ヴィンテージ全てJ.S.100点
J.S“私の知る限りで最良のカルメネール ブレンド ワイン”

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



カルメネール

750ml 2,500円

【チリ DO : ラペル ヴァレー】

○ カルメネール、シラー
○ 赤 ミディアムボディ

ステンレスタンクで発酵し、20％をフレンチオーク
(5％新樽)で4ヶ月熟成。残りはタンクで熟成。
赤紫色でベリー系の香りとコショウのヒント。口当
たりは滑らかで軽やかな果実味が感じられます。

◇ グリルした赤身の肉や濃い味付けの料理と

LAPOSTOLLE

【キュヴェ アレクサンドル シリーズ】

アパルタのブドウを使用、品質とテロワールを
表現するシグネチャーレンジ
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※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。
品種構成はヴィンテージにより異なる 可能性がございます。

マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。

自社畑と買いブドウから造られる

【ラポストール シリーズ】

シラ－ サン ホセ デ アパルタ

750ｍｌ 3,930円

【チリ DO : アパルタ】

○ シラー 100%
○ 赤 フルボディ

ステンレスタンクで2週間26度で発酵。発酵後
スキンコンタクトでさらに2週間。マロラクティック
発酵はフレンチオークで行います。フレンチバリッ
ク(新樽48％)で15ヶ月間熟成。
リコリス、ビターチョコレートなどのスパイスのニュ
アンス、ブラックベリーやプラムの熟した凝縮感の
ある香り。タンニンもあり、完熟した果実や香ばし
いトーストのような味わいがリッチです。

カルメネール

750ｍｌ 3,930円

【チリ DO : アパルタ】

○ カルメネール、シラー
○ 赤 フルボディ

ステンレスタンクで24～28度で発酵後、225Lの
フレンチオークで16ヶ月間熟成。10%は新樽、
90%は２～3年使用樽。完熟したカルメネール。
プラムなど黒系果実、ハーブやペッパーなど複雑
な香り。非常になめらかな口あたりで、スパイスの
ニュアンス。長い余韻が楽しめます。

アパルタ

750ｍｌ 3,200円

【チリ DO : アパルタ】

○ カベルネ ソーヴィニヨン、シラー、カルメネール
○ 赤 ミディアムボディ

旧称ル ルージュ。クランベリーのような赤系果実、
甘いスパイスのニュアンス。チョコレートや黒コショ
ウのアロマ。エレガントでバランスの良いタンニン
が、チョコレートやコーヒーなどを思わせるほのか
な苦味にうまく溶け込んでいます。

◇ オーブンでグリルした料理やアンガス牛などの
牛肉と共に

メルロ

750ｍｌ 3,930円

【チリ DO : アパルタ】

○ メルロ、シラー
○ 赤 フルボディ

手摘み収穫のブドウは100％自然酵母で発酵。
フレンチオーク(新樽5％)で14ヶ月熟成。
エレガンスとバランス、熟成のポテンシャルを兼ね
備えたワイン。凝縮感のあるラズベリーやブルー
ベリーの赤黒系果実香、プラムやカカオのニュア
ンス。シルキーなタンニンと酸がワインの均衡を支
えています。

西日を山がさえぎるため
夜は冷涼になり成熟期間も長い。クロ アパルタやパーセ
ル8を生むボルドー系品種を栽培。

東はローヌを思わせる渓谷。
ローヌ系品種を栽培。

カベルネ ソーヴィニヨン

750ｍｌ 3,930円

【チリ DO : アパルタ】

○ カベルネ ソーヴィニヨン、
カベルネ フラン、カルメネール

○ 赤 フルボディ

1920年に植樹された畑のカベルネを一部使用
し、一部はクロ アパルタのワイナリーで手で丁寧
に除梗されます。フレンチオーク(新樽26％)で
10ヶ月熟成。
プラムやチェリーのような赤黒系果実の香り、ス
パイシーな印象。しっかりとしたタンニンがワイン
全体のバランス、余韻、骨格を支えています。

ラムなどの肉料理、煮込みと合わせて楽しめます。



ソーヴィニヨン ブラン レゼルバ

750ｍｌ 1,770円

【チリ】

○ ソーヴィニヨン ブラン、セミヨン
○ 白 辛口

ステンレスタンクで発酵し、瓶詰め。 白や黄
色の花、白桃や黄桃を思わせる魅惑的なア
ロマ。いきいきとした酸とふくよかな口当たり。

◇ スズキなどの魚のグリル、シーフード全般と
合わせて

LAPOSTOLLE

ロゼ

750ml 2,500円

【チリ DO : ラペル ヴァレー】

○ サンソー、 シラー、グルナッシュ、
ムールヴェードル

○ ロゼ 辛口

淡いサーモンピンク。フルーティーでアンズや
グレープフルーツ、バラなどの花の香り。いきいき
とした酸と爽やかさを持ちつつ、しっかりした口当
たりの南仏スタイルに仕上げたロゼ。

◇ アペリティフ、サラダやシーフードと
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【ダラメル シリーズ】

ソーヴィニヨン ブラン

750ml 2,500円

【チリ DO : ラペル ヴァレー】

○ ソーヴィニヨン ブラン、 ソーヴィニヨン グリ
○ 白 辛口

100％ステンレスタンクで4週間発酵して瓶詰め。
凝縮感があり濃密な白桃や黄桃や、シトラス系の
香り。爽やかな印象のワインながらまろやかさもあ
り、伸びやかな酸味も備えたバランスの良いワイ
ン。

◇ エビのマリネ、野菜を添えた白身魚、シーフード
全般と共に

カベルネ ソーヴィニヨン レゼルバ

750ｍｌ 1,770円

【チリ】

○ カベルネ ソーヴィニヨン、
カベルネ フラン、プティ ヴェルド

○ 赤 ミディアムボディ

ステンレスタンクで2週間かけて天然酵母で
発酵し、20%はフレンチオーク(古樽)で約6ヶ
月熟成。
タバコやコーヒー、赤や黒のベリー系果実の
濃厚なアロマ。柔らかいタンニンが長い余韻
へと導いてくれます。

◇ 肉料理全般、凝縮した味わいの料理、
チーズの盛り合わせなどと

カルメネール レゼルバ

750ｍｌ 1,770円

【チリ】

○ カルメネール、シラー
○ 赤 ミディアムボディ

ステンレスタンクで発酵し、15%はフレンチ
オーク(古樽)で6ヶ月熟成。シナモンや黒コ
ショウ、熟した赤系果実の香り。清涼感があり
明るい果実味と丸みのある渋味のバランスが
よいワイン。

◇ トマトソースを使ったパスタ、シチューなど
の煮込みと一緒に

カベルネ ソーヴィニヨン

750ml 2,500円

【チリ DO : ラペル ヴァレー】

○ カベルネ ソーヴィニヨン、 シラー
○ 赤 ミディアムボディ

ステンレスタンクで発酵し、フレンチオーク(古樽)
で4ヶ月熟成。深紫色でフレッシュなチェリーやプ
ラムのような赤系果実の香り、アタックは爽やかで
ジューシーなタンニンが包み込みます。

◇ トマトソース系のパスタやグリルした肉と

ダラメルは買いブドウを用いて造られます。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



【カテナの畑とアサンブラージュの妙】
ニコラス カテナ氏はアルゼンチンで初めて1,500mと
いう高標高でのブドウ栽培に取組んだ人物。その彼と、
医師でもある娘のラウラの20年以上の長きにわたる
研究の結果、同じ品種、同じクローンでも標高が織り成
す僅かな温度差、土壌の違いにより、それぞれ違った特
長をそなえることを発見しました。

カテナ社は、その研究の成果を活かして所有するそれ
ぞれの畑に最適な品種、クローンを植え、それぞれの畑
で採れたブドウをアサンブラージュすることで味わいや
香りのバランスが取れ、かつ｢メンドーサ｣のテロワール
を最大限表現したワインを造っています。

また、近年ではアドリアンナ畑、ニカシア畑で収穫した
マルベックのみを使用した単一区画や単一畑のキュ
ヴェもリリース。
こちらは、土壌や気温差で変わるマルベックの味わい
をそのまま表現し、一般的に想像されるマルベックのイ
メージを覆す秀逸なワインとなっています。

【チーフワインメーカー ：
アレハンドロ ヴィジル】

・ 2003年よりカテナに参画。
・ ワインメイキングと灌漑管理で修士号を取得、その豊

富な知識でカテナに貢献。
・ 2007年にチーフワインメーカーに任命。
・ 2013年にはデカンター誌により、｢今日のワイン業界

にもっとも影響力のある50人｣のうちの一人に選ばれ、
世界でも注目を集める醸造家。

・ 現在はWine of Argentinaの代表も務めます。

ボデガ カテナ サパータ

1980年代にカリフォルニアの高品質ワイン造りに影響を受け
た3代目当主二コラス カテナは「アルゼンチンからも世界に通
用するワインを造りたい」という希望を胸に帰国。そして今や世
界のトップワインとして必ず挙げられるほどの造り手として評価
されるに至りました。
カテナをここまでの高みに押し上げた秘密は何でしょう。科学

的なアプローチを無視することはできません。カテナは独自の
ワイン研究機関を設立し高標高地でのブドウ栽培に始まり、メ
ンドーサの土壌、そして品種・クローン選別などを研究。国内外
にその発見を発表しています。この知見を元に、特別な気候条
件下で造られるカテナのワインは容易に真似のできないユ
ニークな特色を備え、ワイン愛好家を魅了しているのです。

知的なワイン造りで世界を変えた
- 世界屈指のプレミアム ワイナリー

-

2009年デカンター誌でマン オブザ イヤー(現ホール オ
ブ フェイム)を受賞したニコラス カテナ(右)と、
娘で医師でもあるラウラ(左)この親子の卓越した知性が
カテナの絶え間なく革新的なワイン造りを支えています。

Argentina, Mendoza
<アルゼンチン メンドーサ>

・ チリ国境、アンデス山脈の麓の標高850～1,500mに位置。
・ メンドーサのワイン生産量はアルゼンチン全体の約70%。

異なる標高、位置により、様々な気候を持っています。
・ 年間降水量はわずか200mlと少雨で、ミネラル分豊かな

雪解け水を水源にした灌漑が行われます。
・ カテナの畑は全て高地で、乾燥して冷涼な気候のため、

病虫害が少なく、殺虫剤を使用する必要もありません。
・ 昼夜の温度差のある気候もブドウ栽培に適し、フレッシュな味わ

いのある果実を生み出します。
・カテナの研究により高標高地の強い紫外線によりタンニンの
複合化など質的に好ましい変化を起こすことも分かっています。

【土地】

【プレミアム マルベックのパイオニア】

・ メンドーサのテロワールおよびクローン研究によりアルゼン
チンワインの品質を変革。

・ メンドーサにおけるマルベック、カベルネ ソーヴィニヨン、
シャルドネの栽培最適地を定義。

これらの功績が世界に認められ、ニコラス カテナは英国デカ
ンター誌にて2009年｢マン オブ ザ イヤー(現ホール オブ
フェイム)」に選出。2012年にはワインスペクテーター誌から
「ディスティングウィッシュ ド サービス アワーズ」を受賞。
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【カテナ フラッグシップ アドリアンナ畑単一区画シリーズ】
標高1,500ｍに位置するアドリアンナヴィンヤードでは、ミクロクリマの研究を行っており、
同じ畑でも区画によって土壌そのものや、生息する微生物に違いがあること発見。
その特徴を反映した、区画ごとのワインをリリースしています。

①

②

③

カテナ サパータ
アドリアンナ ヴィンヤード
フォルトゥーナ テラエ マルベック

750ｍｌ 18,000円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ マルベック 100%
○ 赤 フルボディ

最も標高の高いアドリアンナ畑での区画の研
究により生み出されたワイン。砂質層が深さ
1mほどの区画。他の土壌よりもストレスが少な
いため、幸運な土壌の意味の“Fortuna
Terrae”と名付けられました。深い表土と高標
高の冷涼さが重なることで、非常にエレガント
でピノにも例えられるマルベックが生まれます。
美しい酸、エレガントでフローラルな味わいが
特徴。

① ② ③

① フォルトゥーナ テラエ
② リヴァー ストーンズ
③ ムンデュス バシユス テラエ

カテナ サパータ
アドリアンナ ヴィンヤード
リヴァー ストーンズ マルベック

750ｍｌ 33,100円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ マルベック 100%
○ 赤 フルボディ

カテナ家所有の最も標高の高いアドリアンナ
畑での区画の研究により生み出されたワイン。
2.6haの砂質、礫岩土壌。名前の通り岩がち
の土壌のためストレスを受けながら根を張る、
暖かい区画のブドウを使用。
華やかな香りに加えフォルトゥーナと対照的に
いきいきとして肉付きの良い果実感、そしてな
めらかなタンニンが特徴です。

カテナ サパータ
アドリアンナ ヴィンヤード
ムンデュス バシユス テラエ マルベック

750ｍｌ 50,000円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ マルベック 100%
○ 赤 フルボディ

カテナ家所有の最も標高の高いアドリアンナ
畑での区画の研究により生み出されたワイン。
ブドウの育成には過酷な土壌ですが、この区
画（1.4ha)のみに生息する微生物がブドウの
根に働きかけ、様々なストレスへの抵抗と土壌
の栄養分の吸収を助けます。
非常にアロマティックで、スパイスや黒系果実
の香り。洗練された酸と、高い構成力。それで
いて丸みがありスムーズなタンニンが特徴の
完成度の高いワインです。

※いずれのワインも、発酵は225L、500Lのフレンチ
オーク樽を使用。熟成もフレンチオーク樽を使用。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



カテナ アルタ シャルドネ

750ｍｌ 7,500円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

カテナ家が所有する畑において特に優れてい
ると定義されたブドウ樹の畝を選出して醸造。
自然酵母により樽で低温発酵。フレンチオーク
で、14ヶ月熟成。熟した白桃や柑橘類を思わ
せる風味とミネラルを思わせる味わい。素晴ら
しいバランスを備えたワインです。

カテナ アルタ マルベック

750ｍｌ 8,000円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ マルベック 100%
○ 赤 フルボディ

カテナの長年の研究と、アサンブラージュの高
い技術が融合して生み出されたワイン。カテナ
家が所有する4つの畑において特に優れてい
ると定義されたブドウ樹の畝を選出して醸造。
野生酵母によりステンレスタンクと樽でロット
ごとに全房発酵。フレンチオークで18ヶ月熟成。
プラム、カシスの風味と黒コショウのノート。フル
ボディでありながら、ソフトで甘味のあるタンニ
ンが感じられます。

【カテナ アルタ】

カテナ サパータ
ニカシア ヴィンヤード マルベック

750ｍｌ 15,000円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ マルベック 100%
○ 赤 フルボディ

涼しい南部にあるニカシア畑（標高1,180m）のマ
ルベックのみを使用。熟した黒い果実に加えて甘い
スパイスとタイムのアロマが感じられ、畑の特徴がよ
く表現されています。複雑で表情豊かな口当たり、魅
力的なスミレの風味と黒いベリー、リコリス、ビター
チョコレートに加えてスパイスを感じる味わい。

ニコラス カテナ サパータ

750ｍｌ 20,000円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ カベルネ ソーヴィニヨン、 マルベック、
カベルネ フラン

○ 赤 フルボディ

カベルネ ソーヴィニヨンとマルベックのブレンドで、
カテナの名を世に知らしめたワイン。所有畑の中でも
最良の区画のブドウを厳選。アサンブラージュ技術に
より、それぞれの品種の個性を最大限に表現してい
ます。活気に溢れはっきりした構成。長い余韻にもしっ
かりしたタンニンの肉付きがよく、深くエレガントさを
感じさせるワインです。

カテナ サパータ マルベック アルヘンティーノ

750ｍｌ 16,000円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ マルベック 100%
○ 赤 フルボディ

カテナ家の長年におけるマルベック探求の集大成。
優良なマルベックが育つアドリアンナ畑とアルタミラ
畑の中でも更に最良の区画のブドウのみ使用。黒い
ベリー香に官能的なオークのニュアンス。酸味と甘や
かなタンニン、なめし皮、ビターチョコレートのミネラル
を思わせるヒントを持つ余韻が長く続きます。

【カテナ プレミアム】

42

BODEGA CATENA ZAPATA

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。
品種構成はヴィンテージにより異なる可能性がございます。

マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。

アドリアンナ ヴィンヤードの夜

カテナ サパータ アドリアンナ ヴィンヤード
ホワイトボーンズ シャルドネ

750ｍｌ 16,500円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

所有畑の中でも最良のシャルドネの畑とされるア
ドリアンナ畑の｢ブロック1｣の中から選りすぐりの
区画でとれたシャルドネのみを使用。
鮮やかな柑橘類や白い果実、花を思わせる香り。
洋梨やリンゴ、フローラルの風味に、塩味を感じさ
せます。はっきりとして、クリーンそして非常にタイト
で美しい味わいに驚かされます。

カテナ サパータ アドリアンナ ヴィンヤード
ホワイトストーンズ シャルドネ

750ｍｌ 16,500円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

白くて丸い小石に覆われた土壌が特徴の区画の
シャルドネのみ使用。上品さはそのままにホワイト
ボーンズとは対照的に豊かな果実味が現れる区
画。白い花、白い果実に、ミネラルを思わせるノー
トが備わり、エレガントな口当たり。ジャスミンや白
桃を思わせる清冽なアロマ、白い果実を思わせる
味わいが魅力です。

畝レベルで厳選されたブドウ樹
のみ使用
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アドリアンナ ヴィンヤードの夜

アンヘリカ サパータ シャルドネ

750ｍｌ ６，２００円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

最大発酵温度は19度。24時間のマセレーション
を行う。フレンチオークで14ヶ月熟成。
フレッシュな柑橘の香り、しっかりとしたミネラルを
思わせる味わい。滑らかな口当たりに熟した果実
やバニラの味わい。余韻は長く、バランスの良い
酸。

アンヘリカ サパータ マルベック

750ｍｌ ６，２００円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ マルベック 100%
○ 赤 フルボディ

8.8度の低温発酵を5日間、発酵(野生酵母)を
12日間、発酵後の醸しを19～22日間行い、樽
で12ヶ月熟成(新樽50%)。
熟した赤系、黒系果実と繊細な花、バニラやモカ
の香り。リッチで凝縮感のある味わい。

アンヘリカ サパータ カベルネ フラン

750ｍｌ 5，0００円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ カベルネ フラン 100%
○ 赤 フルボディ

最大発酵温度は30度。30日間のマセレーション
を行う。フレンチオークで18ヶ月熟成。
熟した赤カシス、甘いスパイス、バニラの香り。
ユーカリや黒コショウをアクセントに、熟した赤系
果実の凝縮した味わい。

D.V. カテナの「D.V.」とは、現在のカテナワイナリーの基
盤づくりに貢献した、2代目当主「ドミンゴ ヴィセンテ カテ
ナ」に由来します。

ラベルに描かれている
ドミンゴ

カテナ所有の
自社畑

若き日のドミンゴ
(1920年代)

カテナ

一族の技術・伝統が生んだスタンダードクラス
世界中で愛される｢プレミアム スタンダード｣

異なる標高や土壌を持つ5つの自社畑からとれたブドウ
のみを使用し、このクラスとしては非常に高い凝縮感とバ
ランスのよさを誇る、世界中で愛されているワインです。

D. V. カテナ ナチュール NV

750ｍｌ 3,500円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ シャルドネ 70%
ピノ ノワール 30%

○ 白 辛口

アンデス山脈の麓トゥプンガト地区にあるカ
テナの畑の中でも、冷涼なエリアからスパー
クリング用のブドウを厳選。
残糖度は3g/Lで、アルゼンチンの規定では
ナチュールに分類されます。
シャルドネは白い花やシトラスの風味をもた
らし、ピノ ノワールからの複雑味と酸がバラ
ンスの良い辛口に仕上げています。瓶内二
次発酵由来のトースト香も加わりクリーミー
な風味も感じられます。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。
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カテナ シャルドネ

750ml 3,000円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

自然酵母を使い、18度で33日間かけて発酵後、
フレンチオーク樽(新樽35%)でシュール リーで
10ヶ月間熟成 。
熟した白桃や柑橘類を思わせる風味としっかり
したミネラルを思わせるニュアンス。素晴らしい
バランスを備えたワインです。

◇ クリームソースの料理、とろりとしたチーズ、
ごまダレのしゃぶしゃぶなど

カテナ カベルネ ソーヴィニヨン

750ml 3,000円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 91%
カベルネ フラン 7%
プティ ヴェルド 2%

○ 赤 フルボディ

80％フレンチオーク(30%新樽)、20%アメリカ
ンオーク新樽で12ヶ月熟成。
タバコや杉、ユーカリのニュアンスを含んだ、熟
したカシスや黒スグリのアロマ。豊かで凝縮感
のある口当たりに、ブラックベリーのフレーバー
やミント、エスプレッソ、更には黒鉛を思わせる
要素も感じられます。

◇ スパイスやハーブを使った肉料理

カテナ マルベック

750ml 3,000円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ マルベック 100％
○ 赤 フルボディ

70%フレンチオーク(20%新樽)、30％アメリカ
ンオーク新樽で12ヶ月熟成。
品種特有の深いスミレ色で、各畑の特長が絶
妙なバランスを表しています。すぐに飲んでも楽
しめますが、10～15年の熟成も期待できるワイ
ンです。

◇ 甘辛い味付けのタレ、肉料理

アラモス

カテナの精神を受け継ぐ、メンドーサの魅力溢れる
コストパフォーマンスに優れたワイン

品種ごとの果実の味わいに、軽いオーク熟成による複雑味が
加わっています。カテナのワイン造りのスタイルを、お手頃な
価格で楽しんで頂けるワインです。

BODEGA CATENA ZAPATA

アラモス エクストラ ブリュット NV

750ｍｌ 1,950円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ シャルドネ 70%
ピノ ノワール 30%

○ 白 辛口

メンドーサ、トゥプンガト地区に広がる自社畑か
ら、スパークリングワインに合ったスタイルの
シャルドネ種とピノ ノワール種のブドウを厳選。
シャルドネのベースワインは凝縮感のあるアロ
マと余韻を、ピノ ノワールはバランスの取れた
酸味と骨格、複雑味をもたらします。

アラモス トロンテス

750ml 2,000円

【アルゼンチン ： サルタ】

○ トロンテス 100%
○ 白 辛口

柑橘類、桃の果実を思わせるいきいきとした
ノートと、ジャスミンやフレッシュなハーブのヒン
トがあります。ワインは軽くフレッシュな口当たり
で、爽やかな酸味とバランスの良い味わいが
楽しめます。

アラモス シャルドネ

750ml 2,000円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

国内外で高い評価を受けている非常にコスト
パフォーマンスに優れたワイン。トロピカルフ
ルーツや桃を思わせる風味とアロマ、バランス
の取れた心地良い酸味が魅力です。

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。
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アラモス マルベック

750ml 2,000円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ マルベック主体
○ 赤 ミディアムボディ

14日間、約26度で発酵後、スキンコンタクトの
まま23日かけて醸し。9ヶ月間フレンチとアメリ
カンオーク樽(新樽25%)で熟成。
ラズベリーやプラムなどの果実味とスパイスや
ミネラルを思わせるヒントが層になった、しっか
りした味わい。心地よく華やかなフィニッシュ
です。

アラモス カベルネ ソーヴィニヨン

750ml 2,000円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 100%
○ 赤 ミディアムボディ

24時間のコールド マセラシオンの後、8～12日
間約29度で発酵。その後最大2日間かけて醸
し。6～9ヶ月間フレンチとアメリカンオーク樽で
熟成を行います。
熟した赤い果実やスパイスの香りがあり、口に
含むとカシスや杉、コーヒー豆などのノートが感
じられます。

アラモス セレクシオン ピノ ノワール

750ml 2,150円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ ピノ ノワール 100%
○ 赤 ミディアムボディ

メンドーサの中でも標高の高い、トゥプンガト地
区でとれたブドウを使用。8時間のマセラシオン。
9～12度という低温で35日間かけて発酵。
鮮やかなルビー色。熟したプラムやストロベリー、
ブラックベリーのフレッシュな香りがいっぱいに
広がり、口に含むと酸味と丸いタンニン、熟した
果実の味わいが見事なバランスで広がります。
余韻は長く、心地良く続きます。

BODEGA CATENA ZAPATA

アラモス オーガニック マルベック

750ml 2,000円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ マルベック 85%、シラー 10%、
ボナルダ 5%

○ 赤 ミディアムボディ

収穫後除梗し低温で発酵前醸しを3日間。円錐
型タンクで8～10日間発酵、パンピングオーバー
とパンチングダウン、デレスタージュを実施し色と
風味を引き出します。フレンチオークで6～9ヶ月
熟成。
非常に甘美的で、ココアや、熟したベリー、チェ
リージャム、ダークプラムの香り。しっかりとしたタ
ンニンが骨格を与えます。

アラモス オーガニック
カベルネ ソーヴィニヨン

750ml 2,000円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 100%
○ 赤 ミディアムボディ

低温で3～5日間の低温前醸し。26～29度で
10～15日間発酵。フレンチオーク樽で6～9ヶ月
間熟成。プラム、カシス等の紫系果実の香りに加
え、ラズベリーのような赤系果実の香りが顔を覗
かせる心地よい果実味をご堪能いただけます。

アラモス オーガニック シャルドネ

750ml 2,０００円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

低温で5～10時間発酵前醸し。12～15度で
20～25日間かけて発酵。30%はマロラクティッ
ク発酵を実施。フレンチオーク樽で3～6ヶ月間
熟成。
ストーンフルーツやトロピカルフルーツ思わせる
フレーバーに複雑な香味が重なります。



【「TILIA (ティリア)｣の特徴】

ボデガス エスメラルダ社は、カテナ家が経営するアルゼン
チンでも有数のワイナリー。メンドーサの東側と南側の異な
る地域のブドウをブレンドし複雑な味わいを作り出していま
す。

【東側】
・メンドーサから東に約80km
・標高1,950～2,150m
・１年の内330日が晴天、年間降水量8mmの乾燥した
砂漠地帯
→完熟してリッチな風味、素晴らしい深みと凝縮感のある

ブドウとなります。

【南側】
・メンドーサから南に約160km
・標高3,000～4,000m
・冷涼で乾燥した砂漠地帯で、伝統的にメンドーサで質の

高いブドウが造られる地域
→ブドウにアロマの凝縮感を与え、ワインに涼やかでバラ

ンスを与える美しい酸を与えます。

【サステイナブルな農法、
環境にやさしいワイン造り】

・灌漑用水はドリップ イリゲーションとワイナリーで使用した
水を再利用。

・痩せた土壌には、肥料としてヤギの糞をまき、剪定した枝、
ブドウの酒石などを土に戻します。

・殺虫剤は使わず、ビオロジック農法でも使用が許されて
いるボルドー液のみを使用。

・土壌の生態系の多様性を尊重し、公共機関や大学と土
壌の生態系をモニター
調査。ティリアのチーム
メンバーは、大学のサス
テイナブル農法の講義
や講習に出席し、畑で
その農法を実践してい
ます。

ボデガス エスメラルダ
TILIA - ティリア -

｢TILIA (ティリア)｣はボデガス エスメラルダ社が有するス
タンダードレンジのワイン。各種評価詩で高得点を獲得して
いる高いコストパフォーマンスのワインです。
｢ティリア｣はブドウ畑で働く農夫たちが作業の合間にその
木陰で憩い、語らう木｢菩提樹｣のこと。

BODEGAS ESMERALDA

Argentina, Mendoza
<アルゼンチン メンドーサ>

アルゼンチンワインの第一人者の
カテナのエントリーレンジブランド
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ティリア シャルドネ

750ml 1,770円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

熟したトロピカルフルーツの香りとほのか
な柑橘系果実や花を思わせる香り。まろ
やかでリッチ、洋ナシやイチジクのジャムの
ような風味に、バニラなど甘いスパイスの
味わいが広がります。
フレッシュな味わい、いきいきとした酸のあ
るフルーティーなワインです。

◇ 魚のグリルや肉など幅広い料理

ティリア カベルネ ソーヴィニヨン

750ml 1,770円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ カベルネ ソーヴィニヨン 100％
○ 赤 ミディアムボディ

濃い紫色でルビー色のエッジ。熟した赤い
果実の味わいと、甘くスパイシーでタバコ
のようなスモーキーなタッチもあるリッチな
味わいです。

◇ 肉料理全般

ティリア マルベック シラー

750ml 1,770円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ マルベック 60％
シラー 40%

○ 赤 ミディアムボディ

黒い果実のアロマとテロワール由来の
土っぽい香りとコーヒーを思わせる香ばし
い香り。リッチでブラックチェリーを思わせ
るような風味と、チョコレートやシナモンな
どの甘いスパイスを思わせる味わい。 余
韻は長く、熟してしなやかなタンニンのあ
るしっかりしたワインです。

◇ 肉料理全般

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



CARO

Argentina, Mendoza
<アルゼンチン メンドーサ>

ラフィットグループとカテナの
ジョイントベンチャー

アマンカヤ

750ml 2,900円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ マルベック 64%
カベルネ ソーヴィニヨン 36%

○ 赤 フルボディ

アルゼンチンのアイデンティティとボルドース
タイルが調和し、優美さと複雑性を醸し出し
ています。ブラックチェリーや野イチゴなどの
凝縮味とともに、ミントを思わせる爽やかさと
樽熟に由来するスモーキーなバニラの風味
が特長。
また、このワインの名前は、アンデス山脈の高
地に棲息する小さな可愛らしい花のインディ
オ語の名称である「アマンカヤ」に由来しま
す。

◇ ハーブやスパイスを効かせた肉料理、
ホルモン料理など

カロ

750ｍｌ 9,000円

【アルゼンチン ： メンドーサ】

○ マルベック 76%
カベルネ ソーヴィニヨン 24%

○ 赤 フルボディ

アルコール発酵、マロラクティック発酵後、
フレンチオーク樽で18ヶ月熟成。
濃縮感のある香りと、樽に由来する複雑な風
味。ブラックベリーなどの黒系果実の強い風
味にミントのニュアンス。たっぷりとしたタンニ
ンはきめ細かく、滑らかで心地良いワインで
す。

【ワイナリー】

2002年ヴィンテージまではカテナのワイナリーを使用して
醸造していましたが、2003年に独自のワイナリーを新設。
1884年に建設された、現地生産者「ボデガス エスコリウエ
ラ｣所有の古いワインセラーを買い取り、カテナのワイナリー
の設計を手がけた建築家により、建物の昔ながらの景観を
活かしながら、最新鋭の醸造設備をそなえたワイナリーに生
まれ変わりました。
現在も試行錯誤を繰り返しながらワイナリー設備を改善して
おり、今後の更なる品質向上が期待されます。

カロ

シャトー ラフィットのエリック ド ロートシルト男爵と、アルゼン
チンのトップ生産者の１人ニコラス カテナのジョイント ベン
チャーから生まれたアルゼンチンワイン。
「カロ｣は｢カテナ社｣の｢CA｣とロスチャイルド家の頭文字
｢RO｣をあわせて生まれた名前。
1998年、ドメーヌ バロン ド ロートシルト(ラフィット 以下
DBR)とカテナ家は意気投合し、カベルネとマルベックの
ブレンドという「ボルドーの古い伝統的な組み合わせを、
アルゼンチンというマルベックにとって特別な土地で復活
させる」というコンセプトのもとプロジェクトに取りかかりま
した。
高い標高に位置するメンドーサのテロワールの知識とマル
ベックへの情熱を持つニコラス カテナの傑出したブドウ造り
の技と、DBRのカベルネ ソーヴィニヨンに関する長年の技
術とノウハウの幸福なマリアージュを表現したワイン造りを
行っています。
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エリック ド ロートシルト(右)と
ニコラス カテナ(左)

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。



RUPERT&ROTHSCHILD

South Africa, Westerncape
<南アフリカ ウェスタンケープ>

ルパート ＆ ロートシルト

ケープタウンから東に約50km、美しい山に囲まれた
Franschhoek(フランシュホーク、フランス人が住む角地)と
呼ばれる土地が広がります。1690年、フランスから移住した
ユグノー(プロテスタント)がここを切り開き、その生活の中心
となったのが、現在ルパート ＆ ロートシルトのワイナリーと畑
があるフレデリックスベルク農場でした。
1986年、南アフリカでワイン産業の近代化にも大きな功績
を残したアントン ルパートと、ボルドーでシャトー ペイル ル
バードを経営するエドモン ド ロートシルトが共同でこの農場
を買い取り、1997年に｢ルパート ＆ ロートシルト｣として公式
に創業しました。

積極的な投資で最新鋭の設備を備え、HACCP、更には国
内では初めてのISO14001を取得。畑でのリュット レゾネの
実践だけでなく、ワイナリーにおいても環境負荷の少ないワイ
ン造りを行っています。

醸造責任者
イヴォンヌ レスター

ルパート家とエドモン ド ロートシルト家
のジョイントベンチャー

・ 地形、海の影響、強い日差しで、様々な微気候が生じる南ア
フリカにおいて、優良な6地域に自社畑、契約畑を持ち、毎
ヴィンテージの優れたブドウのみを取得。

・ 栽培責任者のレイナー セロン氏、そしてコンサルタントとし
て、この地を年2回訪れるミシェル ロラン氏が密接に畑の
管理者と一緒に働き、優れた区画を選定して生育状況を
つぶさにチェックしています。

・ 醸造責任者はイヴォンヌ レスター。土地に愛着を持ち、｢畑
で育ったブドウの品質をまっすぐワインに伝える｣というポリ
シーを大切にしており、摘葉・摘房から収穫まで、全ての作
業は手作業で行われます。

バロン エドモン

750ｍｌ 5,800円

【南アフリカ ： ウェスタンケープ】

○ メルロ、カベルネ ソーヴィニヨン、
カベルネ フラン、マルベック、
プティ ヴェルド

○ 赤 フルボディ

エドモン ド ロートシルト男爵の名を冠した、フ
ラッグシップ ワイン。その年最も質の高いブドウ
を生み出した厳選した5～6つの畑のブドウを
使用。発酵は木桶とステンレスタンク、6～20日
間のスキンコンタクト。 225Lのフレンチオーク
の新樽でマロラクティック発酵、18ヶ月熟成。
ブラックベリーやブルーベリーに、新鮮なコリア
ンダーの香り。口の中でシルキーなタンニンと
共に複雑さが層になって現れます。チョコレート
の香りもあり、卓越したバランスと骨格を供える
ワインです。

バロネス ナディーヌ

750ｍｌ 5,600円

【南アフリカ : ウェスタンケープ】

○ シャルドネ 100%
○ 白 辛口

全房を破砕、丁寧に抽出したフリーランの果汁
のみ使用。15%コンクリートタンク発酵。
85%ステンレスタンクと300L のフレンチオー
ク樽で発酵。10ヶ月間300Lのフレンチオーク
で熟成(新樽1/3)します。
魅力的な火打ち石やミネラルを思わせる香りに
フレッシュなレモンの花やグレープフルーツの
ニュアンス。レモングラスや僅かにローストした
マカデミアナッツの繊細な香り。非常に滑らか
でみずみずしいワインです。

【ワイン造り】
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クラシック

750ｍｌ 3,290円

【南アフリカ ウェスタンケープ】

○ メルロ 55%
カベルネ ソーヴィニヨン 32%
プティ ヴェルド 8%
カベルネ フラン 5%

○ 赤 ミディアムボディ

プラムやチェリー、桑の実を思わせる香りにコリ
アンダーなどのスパイスのニュアンスが漂いま
す。味わいはエレガントで、若々しいタンニンと
長く続く余韻が楽しめます。幅広いタイプの料
理との相性が期待できます。

◇ キノコのリゾット、軽いスタイルの肉料理

※価格は2023年4月現在の最新ヴィンテージの参考上代(税抜き)です。品種構成はヴィンテージにより異なる
可能性がございます。 マークの商品は安定供給を目指しており、定番としてお勧めです。
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